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Editoriale 


^ di Piero Pittaro 


Stanno per essere 

Ci 

varati il Piano 

vorrebbe 

Vitivinicolo Nazionale e 

una 

la riforma della 930 

legge... 


i 


C apita sovente di sentir dire la fatidica 
frase: «Ci vorrebbe una legge!». 

Ora, di leggi sul vino ce ne sono tante, 

I troppe, tali da non potersi più orientare. Leg- 
i gi buone o meno buone, chiare o confuse. 

Probabilmente ci vorrebbe una legge che can- 
i celiasse tante leggi. Ma viviamo in uno Stato 
di diritto, dove bisogna stare al gioco e rispet¬ 
tare le relative regole. 

Esiste uno staterello nel Sudamerica, dove sul 
vino esiste questa sola legge: «Il vino deve es¬ 
sere preparato in modo da non essere danno¬ 
so alla salute». Forse questo discorso è sem¬ 
plicistico, ma comunque contiene una precisa 
[ filosofia. 

! Noi invece stiamo attendendo, sollecitando, 
chiedendo a gran voce altre leggi, per poi lo¬ 
gicamente avversarle e, spesso, non applicar¬ 
le. 

Le leggi delle quali oggi si parla insistente¬ 
mente sono tre: 

— Il piano vitivinicolo nazionale. 

— La riforma della 930, ossia la legge sulle 
denominazioni d’origine. 

I — La riforma e Taggiornamento della legge 
I 162, datata 1965, ossia la prima legge organi- 
I ca antifrodi del settore. 

Il Ministro deH’Agricoltura Mannino sembra 
deciso a portarle a termine a breve scadenza, 
almeno le prime due. Fare una legge è piutto- 
! sto facile o, comunque, non è difficile. 

Il problema è un altro: ottenere il risultato 
desiderato e non creare scompiglio nel tessuto 
sociale vitivinicolo, sia esso formato da pro¬ 
duttori, imbottigliatori, commercianti. Il ri¬ 


tardo di parecchi anni nel licenziamento di 
queste modifiche legislative va imputato pro¬ 
prio a quest’ultima considerazione. 

In questi anni s’è discusso molto a livello ca¬ 
tegorie, prima con una proposta organica del¬ 
l’Associazione Enotecnici, risalente al 1983, 
poi con convegni, dibattiti, incontri, e via 
elencando. 

L’ultimo incontro è quello del 28 febbraio 
a Conegliano col Ministro dell’Agricoltu¬ 
ra Calogero Mannino. Presente il neo¬ 
nato Comitato Tutela Vini DOC al j 
gran completo, quindi una nutrita rap¬ 
presentanza di dirigenti ministeriali, 
professori universitari, ricercatori, 
tecnici, il Ministro Mannino ha in¬ 
formato i presenti sullo stato della 
situazione. Prima ha evidenziato i 
risultati dei formulari inviati alle 
categorie. 

Quindi ha illustrato la strategia, la 
filosofia e le finalità delle modifi¬ 
che di legge, poi ha stimolato l’u¬ 
ditorio. Ne è uscito un dibattito 
acceso ed interessante, con qual¬ 
che volo pindarico da parte 
di qualcuno, ma con mol¬ 
te proposte concrete. 

Mannino, lapida¬ 
rio ha concluso 
dicendo: «Ho 

ascoltato tutti, al 
prossimo incon¬ 
tro vi presenterò 
la stesura definiti¬ 
va del piano. Poi 
si va in Parlamen¬ 
to». 












Ministro Mannino, 
avanti tutta! 






Quindi siamo in dirittura d’arrivo, sia pure 
misurata col metronomo romano. 

Ma fin qua è pura cronaca. E poi, si riuscirà a 
contenere la produzione? Si riuscirà, ope le- 
gis, a migliorare la qualità? Sr riuscirà a pro¬ 
durre per il mercato (interno ed estero) e non 
per la distillazione? Le leggi, per buone che 
siano, a poco servono se l’uomo non prende 
coscienza che rispettarle significa fare il bene 
di tutti, e quindi anche il proprio. Non rispet¬ 
tarle significa fare l’interesse proprio a scapi¬ 
to di quello altrui. 

Questo è il concetto più importante su cui 
battere. Le leggi ora esistenti sono certamente 
imperfette. Ma più imperfetti sono i tanti uo¬ 
mini che non le applicano, con i risultati che 
sono sotto gli occhi di tutti. 

E qui mi sovviene un bellissimo editoriale del 
senatore Paolo Desana sul Corriere Vinicolo 
dal titolo «Italia e Francia realtà opposte». 
Dice l’articolista: «Se in passato in Francia 
fossero state in vigore le norme italiane ed in 
Italia quelle francesi, molto probabilmente 
oggi non avremmo situazioni molto diverse 
da quelle attuali». 

Le leggi sono state fatte per essere rispettate 
anche da me, non solo dagli altri! Ci vorrebbe 
una legge? Ci vogliono piuttosto tanti uomini 
di buona volontà!# 


V. 























I campioni 
dell’umorismo 
alla Casa del Vino 


Attualità 


U n sorriso per ricondurre il calcio alla 
sua giusta dimensione di gioco popola¬ 
re divertente, amatissimo dai tifosi: 
con questo spirito, accanto ai fuoriclasse del 
pallone, scenderanno in campo ad Udine per 
i Mondiali ’90 anche i campioni deirumori- 
smo internazionale. 

Una squadra di disegnatori satirici, composta 
da Aitali, Ballesta, Biassoni, Calligaro, Ca¬ 
vandoli, Gabellini, Giuliano, Jacovitti, Mar- 
cenaro, Mordillo, Serre, Ziraldo ha infatti 
realizzato una serie di tavole umoristiche sul 


Un 

sorriso 

mondiale 


calcio, che saranno esposte in una curiosa 
mostra organizzata in concomitanza con i 
Campionati del mondo, di cui si giocheranno, | 
come noto, tre partite ad Udine. j 

L’esposizione sarà ospitata nelle sale di palaz¬ 
zo Moroldi, sede della Casa del Vino, vetrina 
di prestigio nel centro storico di Udine della 
viticoltura del Friuli-Venezia Giulia. Un ben¬ 
venuto in regione nel segno del sorriso e del- * 
l’ospitalità agli ospiti stranieri, una cordiale 
accoglienza a quanti, giocatori e tifosi, arrive¬ 
ranno ad Udine per i Mondiali, da parte del [ 


111 alto ima vignetta di 
Jacovitti, qui a destra quella 
del francese Serre e nella 
pagina a fianco una vignetta 
di Giuliano 
































Centro Regionale Vitivinicolo e del Consor¬ 
zio Prosciutto di San Daniele, che hanno rea- 
I lizzato la mostra. 

I Intitolata non a caso «Un sorriso mondiale», 
I la rassegna, nata sotto l’egida del padre stori- 
! co dei vignettisti italiani Oreste del Buono, 
vuole essere un invito al sorriso, alla risata, 
alla riscoperta dell’aspetto ludico e divertente 
del calcio. 

Concepita come un itinerario alla scoperta 
della dimensione satirica ed umoristica del 
mondo del calcio, la mostra proporrà un cen¬ 
tinaio di pezzi, fra disegni originali, riprodu¬ 
zioni di varie dimensioni e sculture, a cui si 
affiancheranno gigantografie, sagome di per¬ 
sonaggi dei cartoons, elementi scenotecnici. 

; Molte opere sono state realizzate perr l’occa- 
j sione, altre appartengono invece al più classi- 
j co repertorio dei cartoons. Provenienti da 
paesi diversi, ma profondamente legati al 
mondo del calcio, una buona parte dei dise¬ 
gnatori invitati ha già avuto modo di affron¬ 
tare il tema della rassegna, fenomeno sportivo 
e di costume di notevole rilevanza. 

È il caso dell’argentino Mordillo, che presen¬ 
terà una serie di grandi e coloratissime tavole, 
di Juan Ballesta, famoso e pungente disegna¬ 
tore satirico spagnolo, di Ziraldo, il più im¬ 
portante cartonista brasiliano, del francese 
Serre, molto popolare anche fra gli sportivi 
italiani per le vignette pubblicate su giornali 
del settore. 

Divertenti, ironiche, a volte dissacranti, anche 
le tavole dei vignettisti italiani. Jacovitti, Al- 
tan. Giuliano, Marcenaro, Calligaro, Biasso- 
ni, disegnatori umoristici che non hanno sicu- 
' ramente bisogno di presentazione, esporran- 
j no una serie di lavori eseguiti con varie tecni- 
i che e di diverso formato. 

I Per alcuni di essi calcio è oggetto piuttosto 
' abituale di satira, mentre per altri (vedi il ca¬ 
so di Calligaro e Altan, che pure è un grande 
tifoso) è invece un tema nuovo. Per Biassoni, 
poi, la rassegna è l’occasione per tornare do¬ 
po anni al disegno umoristico. 

Infine, due curiosità: in mostra saranno pre¬ 
senti le opere di Gabellini, il più famoso scul¬ 
tore satirico italiano, e l’unico film d’anima¬ 
zione italiano sul tema del calcio, realizzato 
da Osvaldo Cavandoli (più conosciuto con lo 
pseudonimo di Cava), padre della celeberri¬ 
ma Linea, l’irascibile omino dalla parlata 
smozzicata che cammina in su e in giù lungo 
i una linea bianca. Di Cavandoli, poi, saranno 
presentate anche alcune tavole, il cui protago¬ 
nista è naturalmente sempre la Linea, alle 
prese questa volta col pallone. 

In alternativa al tradizionale catalogo, lo Stu¬ 
dio Novajra (che ha ideato la rassegna) ha cu¬ 
rato la realizzazione di una cartella con 
un’immagine ed una scheda di ciascun autore. 
Presentata da Oreste Del Buono e tirata in un 
numero limitato di copie, la cartella sarà of¬ 
ferta agli ospiti dei Mondiali. 

«L’idea di abbinare il sorriso, e perché no, la 


risata, ai prodotti più tipici e conosciuti della 
nostra gastronomia, vini e prosciutto di San 
Daniele, ci è sembrata particolarmente indo¬ 
vinata» spiegano Pietro Pittaro, presidente 
del Centro Regionale Vitivinicolo e Rino Co- 
radazzi, presidente del Consorzio Prosciutti 
San Daniele. 

«I nostri vini, il nostro prosciutto si identifi¬ 
cano infatti con momenti di relax, di spensie¬ 
ratezza, di gusto per la qualità e per la genui¬ 
nità — continuano —. In una parola, per gli 
aspetti positivi ed ottimistici della vita. Cosi, 
con “Un sorriso mondiale”, vogliamo acco¬ 
gliere gli ospiti che arriveranno in Friuli- Ve¬ 
nezia Giulia per i Campionati di calcio, per¬ 
ché conservino di noi e della nostra Regione 
un gradito ricordo». 

Per l’inaugurazione della mostra, in program¬ 
ma il 3 maggio alle 18, 30, arriveranno a Udi¬ 
ne tutti gli autori delle vignette esposte: a fare 
gli onori di casa saranno Calligaro e Altan, il 
primo friulano di nascita, il secondo d’ado¬ 
zione. 

La rassegna, la cui entrata è gratuita, resterà 
aperta fino all’S luglio, col seguente orario: 
9.30-12.30 / 16-19.30# 


m ^AlVAéVARPARB VIUCOLVMITA 

mi! azzurri, Nieme e stato 

TRASCURATO 



Un benvenuto 
sorridente 
offerto a quanti 
saranno in 
Friuli per il 
Campionato del 
mondo di calcio 

















UnVinitaly 
a dimensione 
mondiale 


La più importante 
rassegna enologica 
italiana 


E stata una faticaccia ma alla fine ce 
l’abbiamo fatta. Sembrava fosse più 
facile riuscire ad aggregare in un unico 
catalogo — cosi può essere definito questo 
numero del Vigneto — tutte le Ditte friulane 
presenti alla ventiquattresima edizione del Vi- 
nitaly. 

Il dato più significativo da riportare, è che ri¬ 
spetto allo scorso anno le aziende presenti al¬ 
la rassegna sono aumentate del 20%, supe¬ 
rando le 100 unità. 

Le abbiamo volute presentare tutte insieme, 
per dare l’occasione al visitatore della Fiera 
di poter constatare quanto varia sia l’offerta 


enologica regionale, accomunata da un unico 
denominatore: la qualità. 

Il 1990: una ottima annata per i vini friulani; 
e proprio nell’anno in cui in Italia si dispute¬ 
ranno i campionati mondiali di calcio, ed im¬ 
mediato torna alla mente il ricordo di quel 
glorioso 1982. 

Al friulanissimo Dino Zoff, allora era stata 
dedicata una facciata della botte da 10.000 li¬ 
tri dalla Cantina produttori vini del Collio e 
dell’Isonzo. 

Abbiamo voluto riproporla a Verona, quale 
mascotte del «Vigneto chiamato Friuli» in at¬ 
tesa di brindare ai successi dei nostri azzurri! 


La botte: dipinta la prima 
volta nel 1983 in occasione 
della manifestazione «Arte in 
cantina» la facciata ritrae 
Dino Zoff in omaggio alla 
vittoria in Spagna del 
campionato mondiale, ad 
opera dell’artista di Spresiano 
Mario De Tuoni. La seconda 
testata è stata scolpita e 
dipinta dallo scultore Darko 
di Cividale. 





ABBAZIA DI ROSAZZO • AGRIBENE • GIACOMELLI 



ABBAZIADIROSAZZO 

Azienda agricola Abbazia di 
Rosazzo s.a.s. di T. Zamò e 
S. Palazzolo & C. 

Località Rosazzo 
33044 Manzano (UD) 

Tel. 0432/759693-759240 
Fax 0432/759884 

Padiglione 8 - Stand C/3 


0 • La storia enoica dei 
• Colli orientali del 
Friuli ruota da secoli intorno 



ABBAZIA 

DI_ 

ROSAZZO 

RONCO 

DEI _ 

ROSETI 1986 


IMI 

13%Vol. 

e0,75/ 


VINO ROSSO DA TAVOLA DEL 1 

FRIULI-VENEZIA GIUUA j 

SONO STATE PRODOTTE 34666 BOTTIGUE * 

IMBOTT. AUIORIGINE DALLA AZIENDA AGRICOLA 
ABBAZIA DI ROSAZZO S.r.l. ROSAZZO - rTAUA 


all’Abbazia di Rosazzo, la cui 
produzione vinicola ha da 
qualche anno avuto un note¬ 
vole rilancio grazie alFim- 
pianto di nuovi vigneti e alla 
sistemazione di alcuni locali 
della vecchia abbazia, in cui 
sono state sistemate moderne 
cantine ed è stata riattata 
l’antica, per la maturazione 
dei vini da invecchiamento. 
L’azienda si estende su 20 et¬ 
tari di vigneto specializzato e I 
di vigneti rivalorizzato a mo¬ 
novitigno. 

I vini: Picolit, Ribolla gialla, 
Tocai friulano. Verduzzo 
friulano, Pignolo, Chardon- 
nay. Pinot grigio, Sauvignon, 
Ronco delle acacie. Ronco di 
corte. Ronco dei roseti. 


AGRIBENE 

Az. Agricola Agribene s.r.l. 
Via Maniago, 64 
S. Leonardo in Valcellina 
(PN) 

Tel. 0427/75070 
Fax 0427/75313 

Padiglione 2 - Stand E/3 Friuli 



IMBOTT. ALL’ORIGINE DALLA 
AZ. AGR. (I^^^^s.r.1. 

S. LEONARDO IN VALCELLINA 
ITALIA 


0.75/e 

12%V0L 


Grave de! Friuli 

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA 

1989 TOCAI FRIULANO 


• 0 L’azienda agricola 
# Agribene si trova a 
San Leonardo, a nord di Por¬ 
denone, nell’alta pianura friu¬ 
lana, costeggiata ad est dal 
fiume Cellina e protetta a 
nord dalle Prealpi; i suoi ter¬ 
reni ghiaiosi e sassosi sono 
vocati come pochi alla coltu¬ 
ra della vite. 

^ La sua è una storia d’amore 

g per la vite e per il vino. I mar- 

5 chi Macana, Pittau, Léonard, 

S nella loro crescita lenta e co- 

5 stante, ce lo possono raccon- 

s tare. 

B In cantina, strutture adeguate 

1 ed una tecnica enologica uni¬ 

ta a vecchie e collaudate tra¬ 
dizioni si accompagnano nel¬ 
la vinificazione, nel tentativo 


di migliorare ogni anno il 
prodotto. 

Dai 60 ettari di vigneto, si j 
produce una media di 
400.000 bottiglie all’anno. 
D.O.C. di appartenenza: 
Grave del Friuli. 

I vini: Pinot grigio. Pinot 
bianco, Tocai friulano, Sauvi- j 
gnon, Chardonayy, Traminer j 
aromatico, Merlot, Cabernet, | 
Refosco dal peduncolo rosso. 
Vino spumante brut. 


GIACOMELLI 

Az. agricola Giacomelli S.S. 

Via Roma, 41/1 

33040 Pradamano (UD) 

Tel. 0432/670013 
Fax 0432/504975 

Padiglione 2 - Stand E/3 Friuli 


0 0 L’azienda nacque nel 
# 1852, anno della co¬ 

struzione della villa padrona¬ 
le di Pradamano: allora il 
nonno Guido scoprì la gran¬ 
de vocazione dei terreni di 
golena lungo il torrente Tor¬ 
re, ricchi di ciottoli bianchi e 
di limo che producono vini 
bianchi fruttati e profumati. 
Poi via via, di generazione in 
generazione, si è arrivati ai 
quasi 100 ettari attuali di vi¬ 
gneti a D.O.C., alla costru¬ 
zione di due moderne cantine, 
all’espansione sui mercati na¬ 
zionali ed esteri. 

Dai 90 ettari di vigneto, si 
produce una media di 
350.000 bottiglie all’anno. 
D.O.C. di appartenenza: 
Grave del Friuli, Colli Orien¬ 
tali del Friuli, Aquileia. 


I vini: Tocai, Verduzzo secco. 
Pinot grigio, Chardonnay. 
Sauvignon, Cabernet, Refo¬ 
sco dal peduncolo rosso, 
Merlot, Riesling renano, 
Malvasia, Brut champenois. 
Brut charmat, Picolit. 
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CONTI FORMENTINNASCEVI-BANDUT 



CONTI FORMENTINI 

Antica azienda agricola dei 
I conti Formentini s.r.l. 

Via Oslavia, 5 

San Floriano del Colilo 

(GO) 

Tel. 0481/884131 
Fax 0481/884214 

Padiglione 2 - Stand E/3 Friuli 


FORMENTINI 



j^S^F^lCtANI APVO COIVTI. 


;^4STRyM.FOi^MENTlNOPy’^'^^ 


ROLLIO 




TOCAI FRIULANO 


FORMENTINI 


# # Parlare dell’antica 
• azienda agricola dei 
conti Formentini, è come 
parlare del Colilo, in quanto i 
legami tra questa e la viticol¬ 
tura della zona durano da se¬ 
coli. Infatti nel 1970 l’azienda 
ha celebrato i 450 anni della 
propria fondazione, risalente 
al 1520 ad opera di Vinci¬ 
guerra Formentini, i cui figli 
diverranno personaggi di ri¬ 
lievo nell’ambito dell’Impero 
a cui apparteneva la Contea 
di Gorizia. Tra questi, si dice 
che la figlia Aurora sposa di 
un Conte Battynay, portò in 
Ungheria, nella zona del To¬ 
kay, un vitigno del colilo, an¬ 
cor oggi chiamato «Fur- 
mint». 


ASCEVI 

Azienda agricola Ascevi 
Via Uclanzi, 24 
S. Floriano del Colilo (GO) 
Tel. 0481/884140 

Padiglione 2 - Stand E/3 Friuli 



SAUVIGNON 


Olite ; : , : : . .r . : 1396VOI 


• • Nel territorio di S. 

• Floriano del Colilo, 
Mariano Fintar ha innestato 
anni fa selezionate barbatelle 
ora diventate vigneti modello, 
che caratterizzano l’azienda 
agricola Ascevi. 

L’azienda si estende su 25 ha. 
tutti a coltivazione vigneto. 
La severa e attenta selezione 
delle uve nella costante ricer¬ 
ca delle migliori qualità sono 
i principi sui quali è imposta¬ 
ta l’attività dell’azienda. 
Tipicità e genuinità sono le 
doti che ogni bottiglia deve 
avere e di cui il viticoltore 
Mariano Fintar si fa garante. 
L’azienda produce una media 
di 180.000 bottiglie all’anno. 


BANDUT 

Azienda agricola Bandut dei 
dottori Colutta 
I Via Orsaria, 32 
33044 Manzano (UD) 

Tel. 0432/740524 
Fax 0432/505269 

Padiglione 2 - Stand E/3 Friuli 
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• • La ditta Colutta nasce 
• nel 1846 con l’Amaro 
d’Udine, liquore a base di er¬ 
be. L’azienda agricola Ban¬ 
dut produce vini D.O.C. di 
qualità esclusivamente da vi¬ 
gneti di proprietà nei Colli 
orientali del Friuli. Le prezio¬ 
se uve qui raccolte vengono 


1T-. 


Sulla sommità del colle di 
San Floriano, attorniato dai 
vigneti dell’azienda, si trova il 
castello Formentini, dotato di 
albergo di prima categoria, 
sale per convegni, ristorante, 
campo da golf, piscina e ten¬ 
nis. Inoltre, in parte della 
nuova cantina, è ubicato il 
Museo del Vino, curato dal- 
l’Agriturist. 

Dai 97 ettari di vigneto, si 
produce una media di 
500.000 bottiglie all’anno. 
D.O.C. di appartenenza: Col- 
lio. 

I vini; Tocai, Pinot bianco, 
Pinot grigio, Sauvignon, Mal¬ 
vasia, Riesling, Traminer, | 
Merlot, Carbenet, Pinot nero. 


D.O.C. di appartenenza: Col¬ 
li orientali del Friuli. 

I vini: Pinot grigio, Sauvi- | 
gnon, Tocai, Riesling, Trami- I 
ner, Chardonnay, Ribolla, ; 
Cabernet, Vigna verdana. Le 
vigne. Schioppettino. | 


valorizzate da una tradiziona¬ 
le e raffinata vinificazione, 
che permette di garantire 
ogni anno la qualità delle li- i 
mitate bottiglie disponibili. j 
Inoltre la produzione com¬ 
prende una serie di vini deno¬ 
minata «Linea Cru», ottenuta 
da vitigni autoctoni e pregiati 
della zona. 

Dai 70 ettari di vigneto, si 
produce una media di i 
300.000 bottiglie all’anno. 

I vini: Tocai, Pinot grigio. Pi¬ 
not bianco, Chardonnay, 
Sauvignon, Verduzzo, Mer¬ 
lot, Cabernet, Refosco dal 
peduncolo rosso, Nojar 
(uvaggio bianco). Ribolla 
gialla, Riesling renano, Mul- 
ler Thurgau, Selenard (uvag¬ 
gio rosso). Schioppettino, Pi- 
colit. 































BANEAR • BORGO CONVENTI • BUTTRIO IN MONTE 


BANEAR 

' Rancar aziende agricole 
friulane 
I Via Cocul, 2 

33010 Treppo Grande (UD) 
Tel. 0432/961016 
Fax 0432/963268 

I Padiglione 2 - Stand E/3 Friuli 
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• • Le aziende agricole 
• friulane Rancar vanta¬ 
no un’antica tradizione vitico¬ 
la. Infatti, fin dai primi anni 
del 1900, la vite veniva colti¬ 
vata con passione nei sassosi 
terreni delle Grave, prima dai 
nonni e poi dai genitori del 
fondatore delle aziende Ra¬ 
ncar, Argo Castellarin, che, 
negli anni Settanta, decise di 
unire la tecnologia alla tradi¬ 
zione, costruendo una moder¬ 
na cantina neH’attuale sede 
aziendale situata a Treppo 
Grande, nelle colline moreni¬ 
che a pochi chilometri da Udi¬ 
ne. Nelle Cantine Rancar, dal¬ 
la capacità di stoccaggio di un 
milione di litri di vino, conver- || 
gono e vengono vinificate le | 

migliori uve del Friuli (delle ® 



COLLI ORIENTALI 
DEL FRIULI 

Denominazione di Origine Controllata 

PINOT GRIGIO 

Imbottigliato dalla 

Azienda Vinicola Bancar s.r.l 
Treppo Grande - Italia 

m(e ]m. 


quali il 70% sono bianche) ' 
che danno vita, oltre ad uno 
spumante a metodo Charmal 
lungo, a tutta una gamma di 
prestigiosi vini giovani, freschi 
e fruttati. 

Dai 130 ettari di vigneto, si 
produce una media di 700.000 
bottiglie all’anno. 

D.O.C. di appartenenza: Gra¬ 
ve del Friuli, Colli orientali 
del Friuli, Collio. 

I vini: Merlot, Cabernet frane. 
Refosco dal peduncolo rosso, 
Pinot nero. Rosato di Merlot, 
Tocai Friulano, Verduzzo 
friulano. Pinot bianco. Pinot 
grigio, Chardonnay, Sauvi- 
gnon, Riesling renano. Ribol¬ 
la gialla. Schioppettino, Pico- 
lit, vini bianchi e rossi invec¬ 
chiati in barrique. 



BORGO CONVENTI 


BRAIDA NUOVA 
VINO DA Txft’OLA ROSSO 

0,750LQ 12,50% voL 


imbottigliato aH'oiigine dal produttore 
GIANNI VESCOVO - FARRA DISONZO -ITALIA 


BORGO CONVENTI 

Azienda agricola Rorgo 
Conventi di Vescovo Gian 
Luigi 

Via Verdi, 54 

34070 Farra d’Isonzo (GO) 
Tel. 0481/888004 
Fax 0481/888510 
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# # Fu il conte Riccardo di 
• Strassoldo a donare a 
frate Rasilio Pica i terreni per 
erigere il primo convento di 
Farra d’Isonzo: era il 1646. 
Ora il Rorgo dei Conventi cela 
un piccolo scrigno enologico, 
dove la vigna tutto circonda. 
E Gianni Vescovo ne è il cu¬ 
stode. 

Gianni Vescovo ha reso attua¬ 
le un lavoro di secoli, dimenti¬ 
cato, e che l’uomo, come trop¬ 
po spesso accade, cerca di di¬ 
struggere. I vini che nascono 
da quelle vigne hanno un tim¬ 
bro, una personalità netta e 
precisa. Friulano di Visco, 
Rassa friulana, Gianni ha 
amato la terra da sempre. 
Tanto da diventare perito 
agrario e quindi gettarvisi a 


capofitto nei suoi fascini, ma 
anche negli enormi problemi 
che lavorare la terra, oggi 
crea. 

La sua cantina è la diretta te¬ 
stimonianza di come, accanto 
all’amore e alla passione ci 
siano la reazionalità, la ricer¬ 
ca: le vasche in acciaio sono 
tutte termoregolate per un 
controllo preciso e meticoloso 
delle temperature. La piccola 
«barriquerie» è sottoterra, a 
custodire il rosso e tanti tanti 
segreti tutti col preciso intento 
di dare ai vini sempre maggior 
personalità, prestigio, fascino. 
Dai 40 ettari di vigneto, si 
produce una media di 300.000 
bottiglie all’anno. 

L’azienda produce tutti i vini 
Collio ed Isonzo. 


BUTTRIO IN MONTE 

Azienda agricola Ruttrio in 
Monte di L. e P. Petrucco 
Via Morpurgo, 12 
33042 Ruttrio 
Tel. 0432/674387 
Fax 0432/674387 
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# • L’azienda, nata nel 
• 1980, si è perfezionata 
nella produzione di vini 
D.O.C. 

L’attività, supportata da mo¬ 
derne strutture, è improntata 
al rispetto rigoroso della tra¬ 
dizione, sia in cantina sia in 
vigneto, alla continua ricerca 
di un prodotto genuino. 
L’azienda si estende su un’a¬ 
rea di 22 ettari. 

D.O.C. di appartenenza: Col¬ 
li orientali del Friuli. 

I vini: Tocai friulano, Pinot 
grigio. Pinot bianco, Ribolla 
gialla, Sauvignon, Picolit, Ca¬ 
bernet francese. Refosco dal 


peduncolo rosso, Merlot, 
Verduzzo friulano. Vigna del 
Ralbo. 



\ 


















BUTUSSl VAIMINO • CA’ RONESCA • CABERT 




* IMEOniGLIATO ALLORIGlfiE DALLA AZIENDA 
AGR VALENTINO BUTUSSl DI ANGELO BUTUSSl 
VITICOLTORE IN CORNO DI ROSAZZO’- ITALIA 


CA’RONESCA 

I Azienda Agricola di 
I Comunello Sergio & C. 
Località Lonzano, 27 
34070 Dolegna del Colilo 
(GO) 

Tel. 0481/60034 
j Fax. 0481/639941 
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0 • L’azienda nasce nel 
# 1970 per volontà di 

Sergio Comunello che riesce 
ad accorpare una superficie di 
circa 70 ha da tante piccole 
proprietà semiabbandonate. Il 
nome di Ca’ Ronesca, deriva 
dalla denominazione topogra¬ 
fica della zona, già rinomata 
per la produzione vinicola. 

I primi impianti, sorti dal 
1976 al 1979, interessano circa 
35 ettari di collina disposti 
lungo il confine con la Jugo¬ 
slavia. Vengono messi a dimo¬ 
ra i più pregiati vitigni ricono¬ 
sciuti a D.O.C. nel Colilo, con 
prevalenza di uve bianche. I 
rimanenti 35 ettari sono la¬ 
sciati a bosco, allo scopo di 
mantenere un importante 
equilibrio ecologico nella zo¬ 
na. 



COLLIO 


Denominazione di Origine Controllata 

Pinot Grigio 

Imbottigliato all’origine dalla 
< Az.Agr.Ca'Ronexa . 

Dolegna del CoUio-Italia A 


BUTUSSIVALENTINO 

Azienda Agricola Butussi 
Valentino 
Via Penne Nere, 6 
33040 Corno di Rosazzo 
Tel. 0432/759194 
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• • L’azienda agricola Bu- 
• tussi è sorta negli anni 
’60 per opera di Valentino. 
L’attuale titolare e condutto¬ 
re è il figlio Angelo, che l’ha 
specializzata decisamente in 
viticoltura ed enologia, tanto 
da arrivare a coprire, con vi¬ 
gneti tutti D.O.C., Colli 
orientali del Friuli e Grave 
del Friuli, circa 10 dei 15 etta¬ 
ri di proprietà. 

I vigneti Butussi si trovano 
infatti in una fascia ideale a 
cavallo fra le marne, arenarie 
miste ad elementi sciolti o 
grossolani, d’alto valore sia 
per le percentuali di microele¬ 
menti che conferiscono ai vini 
componenti aromatiche ed al¬ 
colicità naturale di tutto ri¬ 


Nel 1979 Sergio Comunello 
acquista un’intera collina in¬ 
colta nella zona dei Colli 
orientali del Friuli, ad Ipplis. 
Anche qui, dopo un’accurata 
sistemazione fondiaria, vengo¬ 
no posti a dimora 18 ettari di 
vigneto, con varietà di gran 
pregio. 

I terreni di origine eocenica 
costituiti da marne e arenarie 
creano un sub strato naturale 
in grado di dare ai vini otte¬ 
nuti profumi e sapori incon¬ 
fondibili. I mercati di vendita 
oltre all’Italia sono: Germa¬ 
nia, Belgio, Gran Bretagna, 
Francia, Usa, Australia, Ca¬ 
nada. 

I vini (circa 160.000 bottiglie 
annue): Cabernet frane. Pinot 
nero. Refosco dal peduncolo 
rosso. Pinot grigio, Pinot 


spetto, che per la struttura fi¬ 
sica ottimale. 

I vini: Merlot, Cabernet, Re¬ 
fosco dal peduncolo rosso, 
Picolit, Diamant brut, Valen¬ 
tino rosa. 


bianco, Sauvignon, Traminer, 
Riesling italico, Riesling rena¬ 
no, Tocai, Malvasia, Char- 
donnay, Mùller Thurgau, Pi¬ 
colit. 


CABERT 

Via Madonna 29 
33032 Bertiolo (UD) 
Tel. 0432/917024 
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• • Nata nel 1960 con una 
# quarantina di soci la 
cantina attualmente ne conta 
150 e produce 28.000 ettolitri 
di vino. 

I vigneti sono collocati su ter¬ 
reni calcarei - dolomitici for¬ 
matisi nel periodo Wùrmiano 
e successive fasi del post - gla¬ 
ciale. I vini attualmente prò- ^ 

dotti sono: Merlot, Cabernet, 
Refosco, Pinot nero, Malbek, § 

Tocai italico. Pinot bianco, g 

Pinot grigio. Verduzzo, Char- g 

donnay, Traminer, Sauvi- fi 

gnon, Riesling, Picolit. Pro- § 

duce altresì un ottimo spu¬ 
mante. 



‘^enofninaz.one cJ, 


fil frinii 


contro,la,a 



I 

I 



























CANTARUni ALFIERI • CANTINA PRODUTTORI CORMÒNS • ANTONUTTI 



CANTARUni ALFIERI 

Azienda agricola Cantarutti 
Alfieri 

Via Ronchi, 2 
33048 S. Giovanni al 
Natisone (UD) 

Tel. 0432/756317 
Fax 0432/756262 
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0 0 L’azienda nasce nel 
• 1969 con pochi ettari, 

diventati con il tempo 54, co¬ 
perti per quasi r80% da vi¬ 
gneto. L’azienda nel corso 
degli anni ha partecipato a 
vari concorsi, mostre e fiere, 
affermandosi vincitrice asso¬ 
luta nel 1989, al premio Tocai 
friulano ’92 tenutosi a Corno 
di Rosazzo. 

È stata insignita nel 1989, 
dalla C.C.I.A.A., del diploma 
di benemerenza per gli ottimi 
risultati ottenuti negli anni 
sia in campo enologico sia 
agricolo vero e proprio. 
Produce una media di 
130.000 bottiglie all’anno. 
D.O.C. di appartenenza: Col¬ 
li orientali del Friuli. 


CANTINAPRODUTTORI 

CORMÒNS 

Cantina produttori Cormòns 
- Vini del Colilo e 
deirisonzo - soc. coop. a 
r.l. 

Via Mariano, 31 
34071 Cormòns (GO) 
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PIGOLÌI DI CORMÒNS VINO D.MAVOLA 
IMBOTTIGLIATO DALLA 

CA NTINA PRDDUnOR.1 CORMÒNS j 

VINI DEL COLLIO E DELL’ ISONZO | 

CtKVlrtVS tT\UV • 


DALLA \'ENDE\LMIA 1988 1 

SONO STATE PRODOTTE 2270 BORDOLESI DA GL 37,5 
QUKTA ÈJ^ N. 

GL 37,5 0 2001 15%vol 


• • La Cantina produttori 
# Cormòns - Vini del 
Colilo e deirisonzo, nata nel 
1968, è la maggiore società 
cooperativa della provincia di 
Gorizia. I terreni degli oltre 
200 soci sono distribuiti sia 
nelle colline del Colilo gorizia¬ 
no sia nella piana dell’Isonzo, 
giungendo fino ad Aquileia. 

Il totale della superficie vitata 
é di 272.50 ettari che in condi¬ 
zioni climatiche normali pro¬ 
ducono circa 26 mila quintali 
di uva, con una resa in vino di 
circa 18 mila ettolitri 
D.O.C. di appartenenza: Col¬ 
ilo, Isonzo, Aquileia. 

I vini: Merlot, Cabernet frane. 
Pinot nero. Pinot bianco, Pi- 
iioL grigio. Malvasia, Tocai, 



ANTONUTTI 

Casa vinicola E. Antonutti 
s.n.c. 

Via L. D’Antoni, 17 
33030 Colloredo di Prato 
(UD) 

Tel. 0432/662001 
Fax. 0432/662002 
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• • Nel 1921 Ignazio An- 
• tonutti fondò a Collo- 
redo di Prato l’azienda vitivi¬ 
nicola che ora porta il nome 
del figlio Ermanno Franco e 
che oggi è splendida realtà 
della vitivinicoltura italiana. 
Nel 1962, sempre a Colloredo 
di Prato, nasce la cantina mo¬ 
dello con tutto ciò che di più 
perfezionato ed efficiente può 
servire ad una vinificazione 
progredita. 

Ermanno Franco affronta 
con risolutezza la nuova si¬ 
tuazione. È lui ad acquistare 
le uve migliori, le più selezio¬ 
nate, a seguire il processo di 
vinificazione, a fondere questi 
importanti strumenti, pun¬ 
tando l’indice esclusivamente 


I vini: Pinot bianco. Pinot ! 
grigio, Picolit, Ribolla, Rie- | 
sling renano, Sauvignon, To¬ 
cai friulano. Verduzzo friula¬ 
no, Cabernet frane, Cabernet 
sauvignon. Refosco dal pe¬ 
duncolo rosso, Merlot, Pinot ‘ 
nero. Epilogo di Contalfieri, 
metodo Champenois. 


Sauvignon, Traminer, D.O.C. 
Collio e D.O.C. Isonzo; Ver¬ 
duzzo, Riesling, Chardonnay, 
Cabernet sauvignon. Rosso 
madreterra D.O.C. Isonzo; 
Collio D.O.C. Collio; Refosco 
D.O.C. Aquileia; Chardon¬ 
nay, Ribolla, Pinot Grigio, 
Mùller Thurgau Friuli- 
Venezia Giulia; Cormorano 
bianco, rosé e rubino frizzanti; 
Cormòns Pinot brut, Cor¬ 
mòns Riesling brut, Cormòns 
Sauvignon brut, Cormòns 
Verduzzo gran dessert, Cor¬ 
mòns chardonnay brut, Cor¬ 
mòns Ruralia brut spumanti, 
Passito di Cormòns, Picolit di 
Cormòns, Blaufrankisch (o 
Franconia), Grappa Collio 
50°, Vino della pace. 


sulla qualità, perché soltanto 
con la qualità si può mante¬ 
nere un rapporto equilibrato 
di prezzo. 

Prodotti consacrati dalla tra¬ 
dizione friulana, ricavati 
completamente da uve friula¬ 
ne, pieni di sapore, dal profu¬ 
mo intenso e gradevole, ama¬ 
bili, morbidi o secchi, bian¬ 
chi, rossi 0 ambrati. 

I vini: vini a D.O.C. Collio; 
vini a D.O.C. Grave del Friu¬ 
li brut. 













BlDOLl* CANTONI-COLIAVINI 



BIDOLI 

Cantine Bidoli Alessandro 
s.r.l. 

Via Monte Festa, 2 

33038 San Daniele del Friuli 

(UD) 

Tel. 0432/957052 
Fax 0432/957052 
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0 0 Le cantine Bidoli di 
• San Daniele del Friuli, 
fondate nel 1926 dal cav. 
Sandro Bidoli, ed oggi dirette 
dal figlio Titta e dal nipote 
Arrigo, sono dotate delle più 
recenti e sofisticate attrezza¬ 
ture per la vinificazione ed 
imbottigliamento. 

Questa modernità non va ad 
intaccare le caratteristiche di 
genuinità, tipicità e tradizio- 
nalità dei prodotti, che ven¬ 
gono ottenuti mediante pigia¬ 
tura diretta in azienda delle 
uve selezionate nelle zone del¬ 
le Grave del Friuli, dei Colli 
orientali e del Colilo. 

Il numero di bottiglie media¬ 
mente prodotte è di 300.000 
all’anno. 


IScle 



GRAVE DEL FRIULI 

Denominazione di orìgine controllala 

SAUVIGNON 

1989 

Imbottigliato nelle cantine Bidoli & C. s.r.l. S. Daniele del Friuli 

ITALIA 


I 

i 


l3Xyal 


CANTONI 

Azienda agricola Cantoni 
Via Isonzo, 23 
Ara Grande di Tricesimo 
(UD) 

Tel. 0432/851318 
Fax 0432/854488 
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Grave 
del Friuli 

Denominazione di origine controllata 

Tocai Friulano 

Imbottigliato all'origine dalla Az. Agricola 

CANTONI 

Tricesimo-Italia 

0J50/el989 IWóvol. 


0 • L’azienda è nata nel 
# 1960 come azienda 

agricola tradizionale, con al- j 
levamento di bestiame, semi- | 
nativi vari, frutteti, vigneti. | 
Dalla fine degli anni 70 dopo 
radicali trasformazioni e con 
una ristrutturazione totale dei 
vigneti, ha assunto un indiriz¬ 
zo quasi esclusivamente viti- 
vinicolo. ! 

È situata nella zona D.O.C. 
Grave del Friuli, si estende 
per 26 ha e produce 230.000 
bottiglie l’anno. 

I vini; Chardonnay, Pinot gri¬ 
gio, Pinot bianco, Sauvignon, 
Tocai friulano, Verduzzo 
friulano, Mùller Thurgau, Pi¬ 
not nero, Refosco dal pedun¬ 
colo rosso, Merlot, Cabernet 
frane, Rosso d’Ara. 


CAMPO 



OLIVO 


TOCAI 


COLIAVINl 

Casa vinicola E. Collavini 
Loc. Gramogliano 
Corno di Rosazzo 
Tel. 0432/759052 
Fax. 0432/759792 
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0 0 L’azienda Collavini si 
• estende per 70 ettari, 
di cui 35 coltivati a vigneto. I 
vini prodotti appartengono ai 
D.O.C. Collio e Colli orienta¬ 
li del Friuli. La produzione 
annua è di circa 2.500.000 
bottiglie. 

I vini: Picolit, Verduzzo di 
Ramandolo, Ribolla, Pinot 
grigio, Sauvignon, Merlot, 
Cabernet, Tocai, Pinot bian¬ 
co, Chardonnay, Refosco, Il 
grigio spumante. Ribolla gial¬ 
la, spumante Appiause nature 
metodo champenoise. 


























PAVAN • VINI CASTELC08A • COL BIANCHIS 



GRAVE 

DEL 

FRIUU 

Denominazione «li origine controllau 


1989 

CABERNET 

FRANO 



PAVAN 

Casa vinicola Pavan s.r.l 
Via Pordenone, 33 
33080 San Quirino (PN) 
Tel. 0434/91061/62 
Fax 0434/919149 
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Di profumo gradevolmente erbaceo, 
ha sapore asciutto, di corpo robusto » 

ed armonico. 12%VOl. 


0 0 L’azienda fondata nel 
• 1921 è stata trasferita 

nel 1970 nell’attuale cantina 
di 16.000 mq. coperti. È con- j 
dotta attualmente dalla terza j 
generazione. La capacità di 1 
stoccaggio è di 55.000 hi e la 
capacità produttiva dell’im¬ 
pianto di pigiatura e vinifica¬ 
zione è di 10.000 hi. I 

Si estende per 25 ha nella zo¬ 
na D.O.C. Grave del Friuli. 
Produce mediamente 

5.300.000 bottiglie all’anno. 

I vini: Pinot grigio, Pinot 
bianco. Cabernet, Cabernet j 
frane, Merlot, Refosco, Ver¬ 
duzzo, Cabernet sauvignon, 
Sauvignon, Chardonnay, Lo¬ 
cai, Novello. 


VINICASTELCOSA 

Azienda vitivinicola Franco 

Furlan - Vini Castelcosa 

Via Palazzo, 1 

Cosa di S. Giorgio Rich. 

(PN) 

Tel. 0427/96134-96585 
Fax 0427/96702 
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DEL FRIULI VENEZIA GIULIA 
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IMBOTTIGLIATO DALLA AZIENDA 

Franco Furlan 

NEL CASTELLO DI COSA - ITALIA 

o 

& 


r.i. PN 6083 

ST 

0 


ALO. 12,5% BY VOL. 

0,?50^e 12,5% Voi. 


0 0 Sorta nel 1969, l’azien- 
• da ha acquistato il ca¬ 
stello di Cosa nel 1979 e lo ha 
restaurato. Oltre di vigneti 
nelle grave, l’azienda dispone 
di una proprietà anche in 
Collio, a Cormòns, per un to¬ 
tale di 9 ettari. Esporta oggi il 
50% della produzione negli 
Usa, Canada e Germania. 
Produce una media di 
300.000 bottiglie all’anno. 
D.O.C. di appartenenza: 
Grave del Friuli. 

I vini: bianchi, rossi, spuman¬ 
ti. 



COLBU\NCHIS 

Azienda vinicola «Col 
Blanchis» s.r.l. 

Via Blanchis, 72 
34070 Mossa (GO) 

Tel. 0481/809566 
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0 0 L’azienda «Col Blan- 
• chis» s.r.l. è sorta nel 
1987 a Mossa (GO) località 
Blanchis. Creata dal titolare 
Ezio Cicuto, goriziano d’ori¬ 
gine, già proprietario di un’a¬ 
zienda vinicola nel Veneto. 

La natura del terreno del 
Collio Goriziano e la posizio¬ 
ne particolare, che risente dei 
benefici effetti climatici del 
mare, creano un ambiente fe¬ 
licissimo per i vigneti. 














COMINNBRDA-COOS DARIO 



COMINl 

Cantina Comini Mario 
Mattia 

I Via Guarnerio, 53 
i Artegna (UD) 

Tel. 0432/987051 
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0 0 Nata nel 1861 l’Azien- 
• da si fonda su tradi¬ 
zioni famigliari. È dedita a 
produzioni di alta qualità e, 
ultimamente si è specializzata 
anche nei prodotti da invec¬ 
chiamento in barriques, non¬ 
ché negli spumanti classici. 

È condotta dalPultimo di¬ 
scendente della famiglia fon¬ 
datrice il quale ha saputo 


OCMINI 





fondere l’antica tradizione 
con le più moderne tecniche e 
le più sofisticate attrezzature. 
Propone abitualmente i suoi 
prodotti ad una fascia prefe¬ 
renziale dell’alta ristorazione 
a livello europeo. 

Si produce una media di 
400.000 bottiglie all’anno. 
D.O.C. di appartenenza: 
Grave del Friuli. 

I vini: Tocai, Sauvignon, Pi¬ 
not bianco, Pinot grigio, 
Chardonnay, Riesling italico. 
Malvasia istriana, Traminer, 
Merlot, Cabernet frane, Pinot 
nero. Refosco, Verduzzo Ra¬ 
mandolo, Picolit, Schioppet¬ 
tino, Spumante brut Friuli 
classico Comini, Spumante 
Pas Dosò. 



STEVERJAK 

COLLIO 

Denominazione di Origine Controllata 


PINOT BIANCO 


Imbottigliato alTorigine dai Vitiooluai BRDA SocarJ. 
San Floriano del Collio-Italia 


BRDA 

Cooperativa viticoltori 
^ «Brda» s.c. a r.l. 

s Loc. Bukuje, 6 

5 S. Floriano del Colilo (GO) 
I Tel. 0481/884192 

i Fax 0481/884192 
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0 0 La cooperativa viticol- 
# tori Brda è stata costi¬ 
tuita nel 1981 da dieci soci 
fondatori. Nel 1989 il numero 
dei soci conferitori è aumen¬ 
tato a 14. 

Neir81 la capacità di conferi¬ 
mento era complessivamente 
di 2.000 quintali di uve 
D.O.C. mentre la scorsa an¬ 
nata era di 4.400. Il conferi¬ 
mento ebbe inizio nel 1985 in 
seguito alla ristrutturazione 
di un fabbricato in locazione, 
adibito alla trasformazione, 
allo stoccaggio e all’imbotti¬ 
gliamento del vino. La coope¬ 
rativa produce per lo più vini 
bianchi chiamati Steverjan in 
ossequio all’antica denomina¬ 
zione del luogo. 


La commercializzazione della 1 
società è estesa su tutto il ter- | 
ritorio nazionale nonché in | 
alcuni stati esteri (Germania, 
Austria, Belgio e Usa). 

Dai 42 ettari di vigneto, si 
produce una media di 
150.000 bottiglie all’anno. 
D.O.C. di appartenenza: Col- 
lio. 

I vini: Pinot grigio. Pinot 
bianco, Sauvignon, Tocai 
friulano, Riesling italico. 
Malvasia, Traminer, Merlot, 
Chardonnay del Friuli- Vene¬ 
zia Giulia, Ribolla gialla. 
Rosso Steverjan. 


COOS DARIO 

Azienda agricola Dario 
Coos 

Località Ramandolo, 16 
33045 Nimis 

Tel. 0432/790320-790258 
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0 0 L’azienda agricola 
# ubicata in località Ra¬ 
mandolo di Nimis, fondata 
dal bisnonno Titta, è attual¬ 


mente condotta dal pronipote i 
Dario Coos. ! 

Per antica tradizione produce 
il classico vino Ramandolo, 
ottenuto dalle preziose uve di 
Verduzzo friulane coltivate 
sulle pendici del monte Ber- ] 
nadia. | 

La raccolta delle uve, accura¬ 
tamente scelte, avviene alla fi¬ 
ne di ottobre per essere poi 
vinificate secondo l’antica i 
tradizione di famiglia, con 1 
l’ausilio di attrezzature d’a¬ 
vanguardia. 

Dai 4 ettari di vigneto, si pro¬ 
duce una media di 20.000 
bottiglie all’anno. 

D.O.C. di appartenenza: Col¬ 
li orientali del Friuli. j 

I vini: Ramandolo, Refosco. 1 
















CONTE D’ATTIMIS-MANIAGO • DANIELI MARINA • DO VILLE 



CONTE D’ATTIMIS-MANIAGO 

Tenuta Sottomonte di 
Buttrio - Conte 
d’Attimis-Maniago - Casa 
Vinicola s.a.s. - di Alberto 
d’Attimis-Maniago Marchiò 
&C. 

Via Sottomonte, 21 
33042 Buttrio (UD) 

Tel. 0432/674027 

Padiglione 9 - Stand F/2 




0 0 In un ambiente colli- 

• nare a spiccata voca¬ 
zione viticola, lungo la vec¬ 
chia strada che collega But¬ 
trio a Manzano, nella zona 
chiamata Sottomonte, si 
estendono i vigneti della casa 
vinicola del conte d’Attimis- 
Maniago. 

In tale cornice, caratteristi¬ 
ca per il suo clima mite e ven¬ 
tilato, fioriscono tutte le va¬ 
rietà di viti coltivate nei Colli 
orientali del Friuli, dando vi¬ 
ni di alta qualità. 

L’azienda, che appartiene alla 
famiglia fin dall’alto Medio 
Evo, ha sempre tenuto in 
gran conto la vite e il vino co¬ 
me è dimostrato dalle antiche 
cantine, e alcune memorie 
dell’archivio di famiglia. Nel¬ 


l’anno 1615 infatti, Paolo an¬ 
nota di aver effettuato «gran¬ 
di lavori nei luoghi di Buri 
(oggi Buttrio) riducendo a 
coltura terreni abbandonati, 
ingombri di roveri, di spini e 
di grandi sassi, e questi sono 
il Ronco, la Braidute, la Pre¬ 
sa, la Braida di mezzo ecc... 
Dai 70 ettari di vigneto, si 
produce una media di 
400.000 bottiglie all’anno. 

I vini: Tocai friulano, Pinot 
grigio. Pinot bianco, Sauvi- 
gnon, Verduzzo, Verduzzo 
Ramandolo, Ribolla, Malva¬ 
sia del Friuli-Venezia Giulia, 
Pinot nero, Refosco dal pe¬ 
duncolo rosso, Merlot, Ca¬ 
bernet, Rosato d’Attimis, 
Schioppettino, Montericco, 
Picolit, Spumante brut. 



COLLI ORIENTALI DEL FRIULI 

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA 



Imbottigliato all'origine dalla 1 

Tenuta Sottomonte di Buttrio - Casa Vinicola s.a.s. 
di Alberto D’Attimis - Maniago Marchiò & C. 

CONTE D’ATTIMIS - MANIAGO 

BUTTRIO - ITALIA 

0,750/0 15 %vol 


DANIELI MARINA 

Azienda agricola Marina 
Danieli 

Via Beltrame, 75 
Caminetto di Buttrio (UD) 
Tel. 0432/673283 
Fax 0432/674421 

Padiglione 8 - Stand C/3 


I 


DO VILLE 

! Azienda agricola «Do Ville» 
di Bonora Paolo 
Via Mitraglieri, 2 
I 34077 Ronchi dei Leg. (GO) 
Tel. 0481/778322 

Padiglione 2 - Stand E/3 Friuli 


0 0 Anna Beltrame Danie- 
• li, bisnonna di Mari¬ 
na, nel 1929 destinò circa 50 
ha delle tenute a regime di 
mezzadria, nella zona delle 
colline di Buttrio. Questa 
proprietà passò al figlio Ma¬ 
rio e, quindi, a Luigi Danieli. 
Cessato il regime di mezza¬ 
dria, Cecilia, figlia di Luigi e 
sorella di Marina iniziò la 
produzione vitivinicola. Nel 
1971 cominciò ad essere pro¬ 
dotto vino a denominazione 
di origine controllata con no¬ 
me Azienda agricola Cecilia 
Danieli. Nel 1984 Marina 
Danieli assume la guida del¬ 
l’Azienda che ora porta il suo 
nome. Oggi l’azienda produce 
circa 120.000 bottiglie ricono¬ 
scibili dall’etichetta con l’asi¬ 
no. 


L’azienda nella zona D.O.C. 
dei Colli Orientali, si estende 
per 35.77 ha. 

I vini: Merlot, Cabernet, Re¬ 
fosco, Tocai, Sauvignon, Pi¬ 
not grigio, Pinot bianco. 


ipS8 

Colli Orientali del Friuli 

Denominazione di Orione controllata 

Pinot Bianco 



Marina Danieli 


Imbottigliato all’origine dalia 
Azienda Agricola Marina Danieli-Buttrio -Italia 


0,yj0/e izj%voi. 


» 

\ 



0 0 «Do Ville» è un nome 
# che risale all’età aurea 
di Aquileia, quando la regio¬ 
ne era una delle più impor¬ 
tanti zone strategiche dell’Im¬ 
pero Romano. Tra Ronchi 
dei Legionari e Terzo di 
Aquileia sorgeva infatti una 
serie di Praedia, ville agricole 
governate da liberti, stimati 
dai patrizi romani per l’ac¬ 
cortezza dell’amministrazione 
e per l’ottima qualità del vino 
prodotto. 

L’azienda produce un bianco 
particolare, frutto di un uvag- 
gio inimitabile e dedicato alla 
bella Vassilla, attrice dei tem¬ 
pi romani. 


Il bianco Vassilla è un vino 
dal gusto raffinato e discreto, j 
fresco e genuino. 

Dai 10 ettari di vigneto, si ! 
produce una media di 35.000 
bottiglie all’anno. 

D.O.C. di appartenenza: 
Isonzo. I 

I vini: Sauvignon, Malvasia, 
Chardonnai, Vassilla bianco. 
Pinot grigio. Moscato rosa. 
Cabernet Sauvignon. 










































GIROIAMO DORIGO • DURANDI • ENO FRIULIA 



GIROIAMO DORIGO 

Azienda agricola Girolamo 
Dorigo 

Via del Pozzo, 3 
33042 Buttrio (UD) 

Tel. 0432/674268 
Fax 0432/673373 

Padislioiic 9 
Stand B/2 



• • Rosetta e Girolamo 
• Dorigo sono i titolari 
di una piccola azienda nei 
Colli orientali del Friuli, a 
Buttrio in provincia di Udine, 
nata 23 anni fa. 

I loro vini vengono prodotti 
in 2 vigneti collinari distinti, 
il Montsclapade ed il Ronc di 
Juri, dove sorgono casa e 
cantina. I primi sesti d’im¬ 
pianto in Friuli a 8000/10000 
viti per ettaro sono stati rea¬ 
lizzati da loro. La maggior 
parte sono affinati in barri- 


ques di rovere francese. La 
produzione media è di 
120.000 bottiglie all’anno (24 
ettari). Una delle scelte prio¬ 
ritarie dei Dorigo è la difesa 
del vitigno autoctono, come il 
Tazzelenghe, lo Schioppetti¬ 
no, la Ribolla, il Picolit, ma 
soprattutto a loro si deve il 
salvataggio del Pignolo, il più 
raro dei vitigni friulani origi¬ 
nali. 

T vini: Tocai friulano, Ribolla 
gialla, Sauvignon, Pinot gri¬ 
gio, Chardonnay, Ronc di Ju¬ 
ri Vdt, Verduzzo friulano, Pi¬ 
colit, Cabernet frane. Pinot 
nero, Refosco, Montsclapade 
Vdt, Schioppettino, Tazzelen¬ 
ghe Vdt, Pignolo Vdt, Spu¬ 
mante Montsclapade. 



1987 . 



Denominazione di origine controllata 


TOCAI FRIULANO 

Questo vino proviene da una terra generosa, 
particolarmente predisposta alla coltura della vite 
Dai suoi vigneti sapientemente situati 
tra coltivazioni di frutta, ricaviamo con 
antica sapienza i nostri vini 
Imbottigliato da Durandi s.r I -Provesano-ltalia 

iscio \m 


DURANDI 

Azienda Durandi - Vigneto 
Rojuzza 

Via Ciasutis, 1/b 
33095 Provesano (PN) 

Tel. 0427/96037 
Fax 0427/96038 

Padiglione 8 - Stand B/1 


• # Nel 1965 Gelindo Se- 
• verino Durandi rientra 
dal Venezuela dove era anda¬ 
to come tanti friulani a cerca¬ 
re fortuna, e decide di dedi¬ 
carsi alla viticoltura. Acqui¬ 
sta 50 ettari di terreno, nelle 
Grave del Friuli, adatto per 
la coltivazione della vite e ne 
impianta circa 35 a vigneto. 
Nel 1976 entra nell’Azienda 
anche il figlio Lino, che svi¬ 
luppa la cantina, che oggi di¬ 
stribuisce il suo prodotto nel 
nord Italia ed esporta in pa¬ 
recchi Stati Europei e non, 
con l’obiettivo sempre punta¬ 
to sulla qualità. La produzio¬ 
ne è per r80% data dai vini 
bianchi ed il 20% da vini ros¬ 
si. 


La cantina ha una capacità di 
circa 6 mila ettolitri. La lavo¬ 
razione delle uve viene fatta 
con una pressa a polmone. Le 
temperature di fermentazione 
vengono controllate con un 
gruppo frigo. 

Si produce una media di | 
350/400.000 bottiglie all’an¬ 
no. 

I vini: Pinot grigio, Pinot 
bianco, Chardonnay, Sauvi¬ 
gnon, Pinot nero, Tocai, Ver¬ 
duzzo, Tramine!', Merlot, Ca¬ 
bernet, Refosco, Rosato, Pi¬ 
colit, Schioppettino, Verduz¬ 
zo di Ramandolo, Brut di Pi¬ 
not bianco. Novello di Pinot 
nero. 


ENO FRIULIA 

Azienda agricola Eno 
Friulia s.n.c. 

Via Cavour, 77 
Capriva del Friuli (GO) 

Tel. 0481/80158 
Fax 0481/809685 

Padiglione 3 - Stand D/5 

% % L’azienda inizia fatti- 
# vità nel 1967. Acquista 
10/12 mila quintali di uva al¬ 
l’anno, provenienti dalla zona 
D.O.C. del Colilo. Produce 
mediamente 800.000 bottiglie. 
I vini: Tocai, Pinot grigio. Pi¬ 
not bianco, Chardonnay, 
Riesling renano, Mùller 
Thurgau, Traminer, Sauvi¬ 
gnon, Ribolla, Malvasia, 
Merlot, Cabernet, Pinot nero. 


1988 

COLLIO 

DENOMINAZIONE D’ORIGINE CONTROLLATA 


PINOT NERO 



Imbottigliato da Enofriulia snc 

DI PUIATTI A.Y & C. CAPRIVA-ITALIA 

O,;')!. 012,5'^ VOI. 






















FANTINa-FEllUGA'PIGHIN 



COLLIO 

denominazione di origine controllala 

SAUVIGNON 





lemoo Gl lerra ai 

origine eocenica, detio.-'jgl^ ^ 

Ronca, nasce tra gli 

svelti pendìi che con'inario’xisfe^.^- 

con la Jugoslavia 

Caratterizzato dal 

mite, dall' esposizione’^-'-wrA'J^ 

a mezzogiorno, e circondalo da prolumali boschi di acacia 
e castani. Scnò é terra prediletta per grandi vini. 
Imbottigliato in Pradamano da Faniinel S p A, - Bulino - Italia. 


(§aiù’dnd 0,7 5 /G 

12,5% voi. 



FANTINEL 

Azienda Fantinel s.p.a. 
Via Cussignacco, 80 
Pradamano (UD) 

Tel. 0432/670444 
Fax 0432/670864 

Padiglione 9 - Stand D/2 


# • Sorta nel 1971, l’azien- 
• da è diretta da Lucia¬ 
no, Gianfranco e Loris Fanti¬ 
nel. Dalle vigne del Colilo e 
delle Grave (70 ha) le uve 
giungono alla Cantina di Pra- 
damano, un’azienda con un 
coperto di 6.000 metri quadri, 
dove vengono prodotte circa 
1.500.000 bottiglie all’anno. 
Altra azienda del Gruppo 
Fantinel è l’Agrus, produttri¬ 
ce della «Grapperia dell’Er- 
borista», dalla «Grapperia 
del Vignaiolo», e dalla 
«Grapperia del Paron Ma¬ 
rio». 

I vini: i cru: Picolit, Schiop¬ 
pettino, Rosso della Ponca, 
Bianco della Ponca. Il Collio: 
Pinot grigio, Sauvignon, Pi- 


FELLUGA 

Azienda agricola Felluga 
Marco s.r.l. 

I Via Gorizia, 121 
I 34072 Gradisca d’Isonzo 
(GO) 

Tel. 0481/99164-92237 
Padiglione 6 


1988 



MARCO 

FELLUGA 

COLLIO 

DENOXttNAZlON'E DI ORIGINE CONTRDUATA 


PINOT GRIGIO 

VINODIQUAUTÀ 

PRODOTTO 

IN REGIONE DETERM1N.MA 
EIMBOTTIGUATO 
D,A MARCO FaLCGA 
GRADISCA D’ISONZO 
ITALIA 


• • Da quattro generazio- 
• ni in cantina, i Felluga 
occupano un posto di primo 
piano nell’enologia friulana. 
Controllo della qualità, tec¬ 
nologie avanzate in cantina, 
amore e attenzione per la tra¬ 
dizione contadina, costante 


750mle 12,5%voLIi;4LIA 


PIGHIN 

Az. agricola F.lli Pighin 
s.r.l. 

V.le Grado, 1 
33050 Risano (UD) 

Tel. 0432/675444 
Fax 0432/609001 

Padiglione 9 - Stand G/2 


i 



1989 

GRAVE DELFRIULI 

DENOMINAZIONE D’ ORIGINE CONTROLLATA 

PINOT GRIGIO 

IMBOTTIGLIATO DA AZIENDA 
FRATELLI PIGHIN S.r.l. 

RISANO -1 - ITALIA 

0,750/ 0 12%V0L 


• • La azienda di Risano 
• in provincia di Udine 
coltiva 150 Ha di vigneto spe¬ 
cializzato in zona D.O.C. 
Grave del Friuli. Essa produ¬ 
ce r85% di uve bianche e il 
15% di uve rosse. 

La filosofia aziendale è mira¬ 
ta a garantire un alto stan¬ 
dard qualitativo. A tal fine, 
particolare attenzione è stata 
indicata ai sesti d’impianto ed 
alla selezione clonale dei sin¬ 
goli vitigni. Le cantine vanta¬ 
no le più moderne tecnologie 
enologiche. Vengono utilizza¬ 
te nel pieno rispetto della più 
rigorosa tradizione. 

Si produce una media di 
LI00.000 bottiglie all’anno. 


not bianco, Riesling italico, 
Tramine!-, Malvasia, Ribolla 
gialla, Tocai, Cabernet, Pinot 
nero, Merlot. I classici: Baro¬ 
ne rosso. Refosco et. nera, 
Cabernet, Merlot, Refosco et. 
oro. Visconte selvaggio. Pinot 
grigio, Cliardonnay, Pinot 
bianco, Tocai, Verduzzo. I 
Pinot: Pinot grigio, Chardon- 
nay. Pinot bianco, Pinot ne- ! 
ro. I Petillant: Frillo bianco, 
Frillo rosa, Frillo rosso. Gli 
spumanti metodo champe- 
nois: Papillon brut. Gli spu¬ 
manti metodo charmat: Pinot 
brut, Chardonnay brut, Pro- | 
secco extra dry, «Le Frac» | 
demi sec. , 


ricerca dell’immagine miglio- j 
re, presenza di grande presti¬ 
gio nella ristorazione più 
qualificata in Italia e all’este¬ 
ro: questa la filosofia di Mar¬ 
co Felluga che affiancato dal 
figlio Roberto, vinifica a 
Gradisca le uve secondo i 
suggerimenti della più evolu¬ 
ta viticoltura. 

L’azienda, che coltiva in Col¬ 
lio vigneti per 135 ettari, pro¬ 
duce una media annua di 
650.000/700.000 bottiglie. 

I vini: Tocai friulano. Pinot 
bianco. Pinot grigio, Sauvi- | 
gnon, Riesling italico, Mer- | 
lot, Cabernet, Pinot nero, Ri¬ 
bolla, Chardonnay, Refosco, 
Moscato rosa. Marco Felluga 
bianco, Carantan rosso. 


I vini: Pinot grigio. Pinot 
bianco, Sauvignon, Chardon¬ 
nay, Riesling, Tocai friulano, 
Pinot nero, Cabernet sauvi¬ 
gnon, Merlot, Cabernet, Re- I 
fosco, Gallorosè, Brut, Brut 
rosé, Baredo (uvaggio rosso). 
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FRIULV1NI.G18A.GRADN1K 


FRIULVINI 

Soc. Coop. a r.L 
Via Treviso, 40 
33080 Zoppola (PN) 

1 Tel. 0434/979274 
Fax 0434/977290 

I Padiglione 9 - Stand C/8 


• • La Friulvini raggrup- 
# pa le produzioni delle 
cantine sociali di Sacile e 
Fontanafredda, Pordenone, 
Rauscedo, S. Giorgio della 
Richinvelda, Ramuscello, 
Codroipo e raccoglie circa 
250.000 q. di uve per la pro¬ 
duzione di vini D.O.C. dagli 
oltre 4.000 produttori soci. 
L’85% della produzione vie¬ 
ne venduta in Italia, il 15% 
alPestero: Stati Uniti, Cana¬ 
da, Inghilterra, Benelux, Ger¬ 
mania, Svizzera, Austria, Sud 
Africa. 

Produce tutta la gamma di vi¬ 
ni delle Grave del Friuli: 
Meiiot, Cabernet, Refosco, 
Pinot bianco. Pinot grigio, 
Tocai friulano. Verduzzo 



CABERNET 
19 8 8 


IMBOTTIGLIATO ALL OniGINE DALLA 
rmULVINISCBL ZOPPOLA- 1-ITALIA 


friulano, Chardonnay, Sauvi- 
gnon, Traminer aromatico, ! 
Riesling renano e una linea di 
spumanti metodo Charmat | 
lungo denominata «Naonis» 
ed una linea di frizzanti a fer¬ 
mentazione naturale denomi¬ 
nata «Furlit». 

Dagli oltre 3.000 ettari di vi¬ 
gneto, si produce una media 
di 3 milioni di bottiglie all’an¬ 
no. 



o.75re FRIULVINI 


j 

I 

ì 

12%vol 


GISA 

Azienda agricola Gisa s.n.c. 
di G. e A. di Lenardo & C. 
Via Battisti, 1 

33050 Ontagnano di Gonars 
(UD) 

Padiglione 2 - Stand E/3 Friuli 


GRAVE DEL FRIULI 

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA 

PINOT GRIGIO 


TRATTO DAI PROPRI 
VIGNETI DI ONTAGNANO 
PER LA RISERVA 


% % L’azienda agricola Gi- 
• sa appartiene ininter¬ 
rottamente alla famiglia di 
Lenardo da oltre 150 anni e 
da 5 generazioni si estende 
nella pianura centrale del 
Friuli, in una zona morenica 
particolarmente adatta alla 
coltivazione della vite. 

La produzione dei vini di Le- 
nardo è effettuata nella mo¬ 
derna cantina aziendale, uti¬ 
lizzando esclusivamente uva 
di propria diretta produzione 
ed è seguita con la cura arti¬ 
gianale di sempre, cosi da ri¬ 
confermare il grande presti¬ 
gio conseguito dai vini friula¬ 
ni. 

Dai 21,1 ettari di vigneto, si 
produce una media di 60.000 
bottiglie all’anno. 


1989 12,5% voi. 



D.O.C. di appartenenza: 
Grave del Friuli. 

I vini: Tocai friulano. Pinot 
bianco. Pinot grigio, Sauvi- 
gnon, Verduzzo friulano, 
Merlot, Refosco dal pedun¬ 
colo rosso, Cabernet frane. 


GRADNIK 

Azienda agricola Gradnik 
' Gradimiro Eredi 
Loc. Plessiva, 5 
34071 Cormòns (GO) 

Tel. 0481/60737-61924 

Padiglione 2 - Stand E/3 Friuli 


• • L’azienda conduce 13 
^ ettari di vigneto nel 
cuore della zona collinare del 
Colilo. 

Produce i vini Tocai friulano. 
Pinot bianco, Pinot grigio, 
Chardonnay, Sauvignon, 
Traminer, Ribolla, Picolit, 
Merlot, Cabernet e Pinot ne¬ 
ro per una media di 120.000 
bottiglie annue. 

L’azienda è a stretta condu¬ 
zione familiare. 

La vinificazione viene fatta 
con la tecnologia più moder¬ 
na nel rispetto della tradizio¬ 
ne enologica friulana. 
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HUMARMARCELLO&MARINO • IL CARPINO • ILNAPPO 



HUMAR MARCELLO & MARINO 

Azienda agricola Humar 
Marcello & Marino 
i Via Valerisce, 2 
1 34070 S. Floriano del Colilo 
(GO) 

Tel. 0481/884094 
Padiglione 2 - Stand E/3 Friuli 


0 0 L’azienda è stata fon- 
• data nel 1960 da An¬ 
tonio Humar. A quel tempo 
si estendeva su una superficie 
di quasi 2 ha. Successivamen¬ 
te sono stati piantati altri vi¬ 
gneti, fino ai 16 ha attuali, da 
cui vengono prodotti circa hi. 


1.300 di vino D.O.C. Colilo 
ed Isonzo. 

L’azienda è a conduzione fa¬ 
miliare e la produzione per la 
quasi totalità viene diretta- 
mente imbottigliata e destina¬ 
ta quasi esclusivamente alla 
ristorazione. 

Si produce una media di 
100.000 bottiglie aU’anno. 

I vini: Colilo; Tocai friulano, 
Pinot bianco, Pinot grigio, 
Sauvignon, Merlot, Riesling 
italico. Isonzo: Traminer aro¬ 
matico, Tocai friulano, Mer¬ 
lot, Riesling renano. Verduz¬ 
zo friulano, Cabernet. Vini 
da tavola: Chardonnay, Ri¬ 
bolla, Refosco, Pinot grigio. 
Rosato, Picolit, Moscato, 
Brut, Vino Spumante. 




COLLIO 

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA 

PINOT 

BIANCO 

IMBOniGLIATO ALL'ORIGINE DALLA 
AZIENDA AGRICOLA 
HUMAR MARCELLO e MARINO 
SAN FLORIANO DEL COLLIO - ITALIA 

12,57ovol, e 075/ 



COLLO 

Denommaziane d: cr.gine ccnircllaia 

PINOT GRIGIO 

\CTPRD 

I LTibottiQiiato aTongins da 

£ A^isnca Agcccia iPCarpm di S Cibini 

5 & F So?oi-Sàn Fioriano del C -Ital a 

i lótlo GM 


ILNAPPO 

Azienda agricola II Nappo 
s.r.l. 

Strada S. Anna, 20 
33043 Spessa di Cividale 
I (UD) 

' Tel. e fax 0432/716138 
I Padiglione 9 - Stand C/6 


IL CARPINO 

Azienda agricola II carpino 
di Cibini Silvano e Sosol 
Franco 

Via Sovenza, 14/a 
San Floriano del Colilo 
(GO) 

Tel. 0481/884097 
Padiglione 2 - Stand E/3 Friuli 


0 0 Ormai al 10° anno di 
• attività, l’azienda agri¬ 
cola Il nappo da sempre pun¬ 
ta alla qualità ed alla selezio¬ 
ne. Ciò è confermato dall’e¬ 
stremo rigore nella scelta dei 
vitigni, dei quali buona parte 
di origine francese, e successi¬ 
vamente nella massima cura 
operata nella fase di vendem¬ 
mia e vinificazione, per otte¬ 
nere vini che rispecchino l’al¬ 
ta qualità e tradizione friula¬ 
na. Quindi la filosofia del 
Nappo è: alta qualità nel ri¬ 
gore della tradizione. 

Si producono varie centinaia 
di migliaia di bottiglie all’an¬ 
no, vendute sia nel mercato 
nazionale che nel mercato 
estero. 


0 0 L’azienda si trova nel 
• Colilo goriziano, in 
una località posta tra Oslavia 
e San Floriano. Il nome del¬ 
l’azienda deriva da quello 
dell’essenza forestale che ca¬ 
ratterizza la zona: il carpino 
(Borgo del carpino o gaberski 
konec). 

L’azienda è a stretta condu¬ 
zione familiare e opera per un 
costante miglioramento della 
qualità di produzione, adot¬ 
tando un sistema di viticoltu¬ 
ra con pochi kilogrammi di 
uva a ceppo, per ottenere un 
vino d’alta qualità, come è 
tradizione del Colilo. 

Dagli 11 ettari di vigneto, si 
produce una media di 50- 
60.000 bottiglie all’anno. 


D.O.C. di appartenenza: Col¬ 
li orientali del Friuli. 

I vini: Merlot, Cabernet 
frane, Refosco dal peduncolo 
rosso. Pinot nero, Tocai friu¬ 
lano, Pinot bianco. Pinot gri¬ 
gio, Sauvignon, Ribolla, Rie¬ 
sling renano. Verduzzo friula¬ 
no, Chardonnay, Picolit, 
Schioppettino. 


I vini: Pinot grigio, Sauvi¬ 
gnon, Tocai fr., Traminer, 
Chardonnay, Merlot, Refo¬ 
sco dal peduncolo rosso. Ca¬ 
bernet e Ribolla. 



‘ IL NAPPO 



DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA 

IMBOTTIGLIATO ALL'ORIGINE DALL'AZIENDA 

IL NAPPO s.r.l. 

SPESSA DI DIVIDALE 

ITALIA 

a»'e ìGOri. 
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lABOATINA 

Azienda Agricola La 
Boatina s.r.l. 

Via Corona, 62 
34071 Cormòns (GO) 
Tel. 0481/60445 
Fax 0481/630161 

Padiglione 9 - Stand E/2 


lACANEVA 

Azienda La Caneva s.r.l. 
Via Vistorta 
Sacile (PN) 

Tel. 0438/999037 
; Fax 0434/734878 

! Padiglione 3 - Stand C/8 


LA 

BOATINA 



^ 0 Antica azienda agrico- 
• la di Cormòns, è stata 
in questi ultimi anni comple¬ 
tamente ristrutturata sia nei 
fabbricati che negli impianti 
dei vigneti, che sono stati ri¬ 
fatti in modo tradizionale uti¬ 
lizzando pali di legno trattati 



1989 

Vitx) prodotto in rogane 

determinata ed ottenuto esclusivamente 

da moncvitigno. imtxjtligliato in Cormons ■ 

dall'Azienda Agricola La Boatina s 

Si corrsiglia servro 5 

a temperatura di 12’ C. ' 

Imbottigliato dalla Azienda ^ 

Agricola La Boatina s.r.l.- Cormons - Italia 

75ciei2.5%voi. 



O/e 




imi 


ai sali minerali per una lunga 
durata, mettendo a dimora 
nuove viti con il sistema tra¬ 
dizionale della cappuccina. I 
Le cantine sono state dotate 
di vasche in acciaio con con¬ 
trollo elettronico della tempe¬ 
ratura per il mosto e di va¬ 
sche di legno per Finvecchia- 
mento dei vini rossi. L’azien¬ 
da, che si estende, su 20 ha 
produce mediamente 230.000 
bottiglie all’anno. 

D.O.C. di appartenenza: Col- 
lio. 

I vini: Tocai, Malvasia, Pinot 
grigio. Pinot bianco. Pinot 
nero, Sauvignon, Riesling, 
Ribolla, Chardonnay, Caber¬ 
net frane, Merlot, Verduzzo, 
Picolit. 


0 0 Azienda creata nel 
• 1967 dall’ing. Lino Za- 

nussi, commercializza i propri 
prodotti tipici del Friuli in Ita¬ 
lia e all’estero. Con la cantina | 
nella prestigiosa barchessa del 
1700 di Cordignano e dal 
1989 con i vigneti dei terreni 
delle Vizze di Vistorta della te¬ 
nuta dei conti Brandolini 
d’Adda (per un totale di 40 
ha), è una delle aziende più 
promettenti del Friuli. 

Si produce una media di 
250.000 bottiglie all’anno. 

I vini: Merlot, Cabernet, Re¬ 
fosco dal peduncolo rosso. Pi¬ 
not bianco. Pinot grigio, Sau¬ 
vignon, Chardonnay, Tocai 
D.O.C. Grave del Friuli, Pi¬ 
not brut, Riesling, Traminer. 


I 


M.4RCHES INI 


G R A V E 

D I? T DF-NomWZIONK DI 

Ei Li ClBIClNKiONTRClU. 

Friuli 

Pinot 

Grigio 



UWINICOIA 

La Vinicola di Marchesini 
cav. uff. Mario s.r.l. 

Via Zamboni, 14 
33077 Sacile 
Tel. 0434/71062 

Padiglione 8 - Stand C/5 


0 0 La casa ha recente- 
• mente festeggiato i 40 
anni di attività. Ha ottenuto 
numerosi premi e riconosci¬ 
menti sia nazionali che inter¬ 
nazionali. Lo sviluppo dato 
alla linea D.O.C. Grave del 
Friuli conferma l’indirizzo di 
offrire al consumatore un 
prodotto di qualità che risco¬ 
pra la genuina tradizione del 
vino friulano. La ricerca e la 
selezione dei prodotti, l’im¬ 
piego delle più attuali tecno¬ 
logie per la vinificazione e 
Fimbottigliamento, costitui¬ 
scono lo sforzo costante che 
la Casa persegue per far 
esprimere la qualità e le ca¬ 
ratteristiche del vino delle no¬ 
stre Terre. 


Le varietà di vino più rappre¬ 
sentative della Casa sono: 
Verduzzo friulano. Pinot 
bianco, Tocai friulano. Ca¬ 
bernet e Merlot. La produ¬ 
zione media annua è di 
20.000 bottiglie. 


21 
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LE DUE TERRE 

Azienda agricola Le Due 
terre di Forte Silvana & 
Basilicata Flavio 
Via Brollo, 43 
Prepotto (UD) 

Tel. 0432/713189 

Padiglione 2 - Stand E/3 Friuli 




CO/VTROLLATA 


^ due terre 



^OCAI friulano 

1988 


0 0 Le Due terre è una 
# piccola azienda agri¬ 
cola di Prepotto, nei Colli 
orientali del Friuli. La super¬ 
ficie coltivata a vigneto è di 
4,50 ettari circa, interamente 
ubicata in collina, di cui 2,50 


0.750 




i 2 % voi. 



le I rcdig 


IfFREOIS 

Azienda agricola Le Fredis 
V.le Grado, 4 
Pavia di Udine 
Tel. 0432/675612 
Fax 0432/602333 

Padiglione 2 - Stand E/3 Friuli 


1988 

Grave del Friuli 

Dcnomina/ionc di Origine Controllata 

SAUVIGNON 

imbottigliato all’origine dalla 
azienda agricola "le Fredis" di Valter Scarbolo 
viticoltore in Lauzacco - Italia 

0J5fe 12 % voi. 


0 0 L’azienda agricola Le 
0 Fredis è nata nel 1985 
in seguito aH’inserimento del 
titolare Valter Scarbolo, di¬ 
plomato in agraria, nell’a¬ 
zienda a carattere misto (zoo¬ 
tecnico - vitivinicolo) prece¬ 
dentemente condotta dal pa¬ 
dre Gino. 

Obiettivo principale è stato 
quello di specializzarsi nel 
settore vitivinicolo, impian¬ 
tando nuovi vigneti, co¬ 
struendo ed attrezzando la 
cantina. 

I grossi sacrifici finanziari so¬ 
stenuti sono valsi ad ottenere 
una produzione di qualità, 
che ha dato buone soddisfa¬ 
zioni nell’inserimento in un 
mercato qualificato. 


LIVON 

Azienda agricola Livon 
Dolegnano (UD) 

Tel. 0432/757173 
Fax 0432/757690 

Padiglione 9 - Stand E/4 


0 0 L’azienda agricola Li- 
• von è nata nel 1964. 

Nel 1982 la produzione viene 
divisa in due linee: una linea 
normale ed una linea di 
«cru», vigneti di particolare 
pregio situati nelle migliori 
posizioni collinari, capaci di 
una qualità superiore. 

Da un paio di anni si lavora 
esclusivamente nei vigneti, 
per ridurre la produzione e 
migliorare la qualità delle 
uve. 

Dopo sistematiche analisi del 
terreno e del clima sono stati 
individuati luoghi privilegiati 
per nuovi vigneti: verranno 
impiantati portainnesti e clo¬ 
ni di vitigni selezionati se- 1 
guendo i dettami della mo- 


© 



SAUVIGNON 

vigneto di Trussio 
in Dolegna del Collie 



ettari attualmente in produ¬ 
zione e 2 ettari in corso di si¬ 
stemazione e reimpianto. 
L’azienda è improntata nel 
pieno rispetto della tradizione 
vitivinicola friulana sia per 
quanto riguarda il sistema di 
allevamento e potatura della 
vite (doppio capovolto o cap¬ 
puccina) sia per il metodo di 
vinificazione effettuato in 
botti di legno (rovere e casta¬ 
gno) adottando le moderne 
tecniche enologiche. 

Si produce una media di 17- 
20.000 bottiglie all’anno. 

I vini: Tocai friulano, Sauvi- | 
gnon. Verduzzo, Picolit, Re- ! 
fosco dal peduncolo rosso. 
Schioppettino, Vertumino, 
Sauvignon da uve passite. 


Dai 7 ettari di vigneto, si pro¬ 
duce una media di 50/60.000 
bottiglie all’anno. 

D.O.C. di appartenenza: 
Grave del Friuli. 

I vini: Tocai friulano, Sauvi¬ 
gnon, Chardonnay, Pinot gri¬ 
gio, Pinot bianco, Verduzzo 
friulano, Merlot, Refosco dal 
peduncolo rosso. Cabernet 
frane. 


derna ricerca mediati dalla j 
più antica tradizione. ^ 

Dagli 85 ettari di vigneto, si | 
produce una media di 
550.000 bottiglie all’anno. 
D.O.C. di appartenenza: Col- ' 
lio. Colli orientali del Friuli, 
Grave del Friuli. 

I vini: Pinot grigio. Verduzzo, 
Refosco, Malvasia istriana, 
Pinot bianco. Pinot grigio, 
Riesling italico, Sauvignon, 
Tocai, Tramine!', Cabernet | 
frane, Merlot, Franconia, 
Masarotte, Mùller thurgau, ! 
Rosato, Vignolo, Tiare blu, j 
Picolit, Refosco, Chardon- | 
nay, Gamay, Schioppettino, ‘ 
Plazate. 



















LUISA* GIORGIO MAREGA-MIDOLl 




LUISA 

Azienda agricola cav. uff. 
Eddi Luisa 

Via Cormòns, 19 - Corona 
Mariano del Friuli (GO) 
Tel. 0481/69175 

Padiglione 2 - Stand E/3 Friuli 


• • I Luisa sono viticolto- 
# ri da sempre. A tempo 
pieno, da generazioni, hanno 
saputo progressivamente ab¬ 
binare tecniche già valide con 
intelligenti scelte, sia in vigne¬ 
to che in cantina, passando 
nell’ultimo decennio ad una 
specializzazione vitivinicola 
intelligente in quanto l’ob- 
biettivo «qualità», caparbia¬ 
mente perseguito, non ha mai 
prevaricato resistenza dei 
«caratteri di tipicità». 
L’azienda si estende per oltre 
20 ettari di vigneto, curatissi¬ 
mo e castigato nelle produ¬ 
zioni. Buone intuizioni nelle 
scelte varietali in reimpianto, 
una cantina in costante tra¬ 
sformazione, vinificazione ed 


GIORGIO MAREGA 

Azienda agricola Giorgio 
Marega 

Via Valerisce, 4 
34070 S. Floriano del Colilo 
' (GO) 

Tel. 0481/884058 
Fax 0481/20766 

Padiglione 2 - Stand E/3 Friuli 


MIDOLINI 

Az. agricola Midolini s.r.l. 
Via Udine, 40 
Manzano (UD) 

Tel. 0432/754555 
Fax 0432/284354 

Padiglione 6 



O • L’azienda è stata fon- 
• data da Victor Hrese- 
vec (bisnonno dell’attuale 
proprietario) il quale dopo 


COLLIO 

Denominazione di origine controllata 

TOCAI FRIULANO 1988 


V.Q.P.R.D. 



Imbottigliato dalla 

azienda agricola Marega Giorgio e Kresevec Violanda 
San Floriano del Colllo-Italla 

e75cl. 12.5% voi. 


• • L’azienda, dopo più di 
# vent’anni di ricerca e 
di produzione di vini di stan¬ 
dard elevato, è ora in fase di 
rinnovamento ad opera di 
Gloria Midolini che utilizza 
per i nuovi vigneti un sistema 
intensivo che consente di col¬ 
tivare 4.000 viti per ettaro, 
per diminuire la produzione 
di ogni singola pianta. 
L’azienda ha un’estensione di 
80 ettari: di questi 19 sono 
consacrati al vigneto, 11 dei 
quali sono produttivi mentre 
i rimanenti 8 inizieranno la 
piena produzione tra due an¬ 
ni. 

Le bottiglie prodotte variano 
da 50.000 a 70.000 annue. 

I vini, che rientrano nella de¬ 



imbottigliamento autonomo 
sono le carte vincenti dell’a¬ 
zienda. 

Dai 22 ettari di vigneto, si 
produce una media di 90.000 
bottiglie all’anno. 

D.O.C. di appartenenza: 
Isonzo. 

I vini: Tocai friulano. Pinot 
bianco. Pinot grigio. Malva¬ 
sia istriana, Sauvignon, Tra¬ 
mine!* aromatico. Verduzzo 
friulano, Rosato, Merlot, Ca¬ 
bernet frane, Refosco dal pe¬ 
duncolo rosso. Sovrano di 
Corona (brut). 


anni di lavoro, riusci nel 1905 
a diventare da colono, mo¬ 
derno viticoltore. 

Già nel primo dopoguerra vi¬ 
nificava 110 ettolitri tutti pro¬ 
venienti da vigneti propri in¬ 
teramente lavorati a mano. 
L’attuale proprietario, Gior¬ 
gio Marega, si è naturalmente 
modernizzato, conservando 
intatto però, l’amore per la 
tradizione. 

Dai 6 ettari di vigneto, si pro¬ 
duce una media di 20.000 
bottiglie all’anno. 

D.O.C. di appartenenza: Col- 
lio. 

I vini: Pinot bianco. Pinot 
grigio, Tocai f., Traminer, 
Malvasia, Chardonnay, Rie- 
sling, Sauvignon, Merlot. 


nominazione Colli orientali 
del Friuli sono: Tocai, Pinot 
bianco. Pinot grigio, Char¬ 
donnay, Ronco della regina 
(uvaggio). Ribolla, Picolit, 
Sauvignon, Verduzzo, Ronco 
della regina rosso. Refosco, 
Merlot. 































MITRI PIETRO e ZANI LUCIANA • FRANCESCO PECORARI • PINTAR 


I 

i 



COLLI ORIENTALI DEL FRIULI 

DENO.VUNAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA 

CABERNET 

LMBOmGLIATO ALL'ORIGINE DELL'AZ. AG. MITRI PIETRO 
E ZANI LUCIANA - CIVIDALE DEL FRIULI (ITALIA) 

750 MI e 12,5 Voi. ITALIA 



VIGNAIOLI 

MITRI 

da V10.NEn UBICATI IN QVm.ALE DEL FRIULI NELLE ANTICHE TERRE 
STORICA.MENTE APPARTENUTE AI CONTI DI ZUCCOLA MATURANO UVE 
PREGIATE CHE NELL'AUTL'NNO DEL I98S HANNO DATO ORIGINE AD UN VINO 
RICCO DI QUALITÀ. DI CARATTERE E DAI PROFl^n RICERCATI. IMBOTnCUATl 
SUCCESS1VA\1E.NTE CON CURA E COSTANZA DAI VIGNAIOLI MITRI. 

Non disperdere il contenitore nell’ambiente 


MITRI PIETROeZANI LUCIANA 

Azienda agricola Mitri 
Pietro e Zani Luciana 
Via S. Moro, 18 
Cividale del Friuli 
Tel. 0432/734066 

Padiglione 2 - Stand E/3 Friuli 


• % L’azienda, ubicata nel 
# cividalese, si sviluppa 
su 7 ettari di vigneti D.O.C. 
coltivati sulle pendici del 
Ronco del Fortino, terra sto¬ 
ricamente appartenuta ad 
una delle più nobili e potenti 
casate friulane, i conti di Zuc- 
cola, il cui antico maniero è 
oggetto da alcuni anni di im¬ 
portanti scavi archeologici. 

I vignaioli Mitri propongono 
vini di qualità, ricchi di carat¬ 
tere e tipicità e dai profumi 
ricercati, frutto di una tradi¬ 
zionale esperienza aperta alle 
più moderne tecniche enolo¬ 
giche. 

Si produce una media di 
40.000 bottiglie aH’anno. 

I vini: Tocai friulano, Ver¬ 


FRANCESCO PECORARI 

Azienda agricola Francesco 
I Pecora ri 
Via Gavinana, 10 
34070 San Lorenzo Isontino 
(GO) 

Tel. 0481/80105 
Fax 0481/809592 

Padiglione 2 - Stand E/3 Friuli 



COLUO 

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA 



FINTAR 


VINO DI QU.AÌ.1TÀ PRODOTTO ED 
IMBOTTIGLI.ATO IN REGIONE 
DETERMINATA V.Q.P.R.D. 
DALLE AZIENDE AGRICOLE 
PINTAR BORIS & ANTONIO 
SAN FLORIANO DEL COLLIO 
ITALIA 


ojbfe 


PINTAR 

Azienda agricola Fintar di 

Boris e Antonio 

Via Valerisce, 7 

34070 S. Floriano del Colilo 

(GO) 

Tel. 0481/884105-520335 
Fax 0481/884270 

Padiglione 2 - Stand E/3 Friuli 


duzzo friulano, Merlot, Ca¬ 
bernet sauvignon. Refosco 
dal peduncolo rosso. Vini in 
barrique. 


• • Da tre generazioni i 
• Pecorari si dedicano ' 
alla viticoltura. 

I vigneti, la casa e la cantina : 
si trovano a San Lorenzo, 
una località in provincia di 
Gorizia, a ridosso del confine 
jugoslavo. 

Negli ultimi anni i loro im¬ 
pianti e la loro cantina sono | 
stati rinnovati ed ora dai 15 
ettari di vigneto, si produce 
una media di 80.000 bottiglie 
all’anno. 


• • Tradizione, genuinità, 
• amore per una lavora¬ 
zione che trae continuamente 
insegnamento e ispirazione 
da un rapporto vero con la 
terra: su questi principi si ba¬ 
sa il lavoro dei Fintar vi¬ 
gnaioli da generazioni, impe¬ 
gnati a mantenere viva una 
tradizione di famiglia. 

Dai 25 ettari di vigneto, si 
produce una media di 
100.000 bottiglie all’anno. 
D.O.C. di appartenenza: Col- 
lio e Isonzo. 

I vini: Tocai, Pinot Bianco, 
Pinot grigio. 


12,5% voi. 





















FRATELLI P01£NC1C • FRA DI PRAD18 • PRADIO 


I 




Azienda Agrìcola 


POLENCIC 


Isidoro e Antonio - Cormons - Italia 



FRATELLI POLENCIC 

Azienda agricola Polencic 
Isidoro e Polencic Zvonko 
Antonio 
Loc. Plessiva, 12 
34071 Cormòns (GO) 

Tel. 0481/60655 

Padiglione 2 - Stand E/3 Friuli 


PARFPNFT 
DEL FRIULI-VENEZIA GIULIA 
VINO DA TAVOLA 

Imbottigliato all'orìgine da 
Azienda Agrìcola 
Polencic Isidoro e Antonio 
Cormons - Italia 


• % L’azienda vitivinicola 
# dei fratelli Polencic è 
situata nella fascia collinare 
di Plessiva, in comune di Cor¬ 
mòns, nella zona del Colilo. 
Le uve vengono esclusiva- 
mente da vigneti di proprietà 
e la loro vinificazione avviene 
secondo le più moderne tec¬ 
nologie, nel rispetto della tra¬ 
dizione friulana. 

I vini: Tocai friulano. Pinot 
bianco. Pinot grigio, Trami- 
ner aromatico, Sauvignon, 
Ribolla gialla, Chardonnay, 
Mùller Thurgau, Moscato, 
Verduzzo, Merlot, Cabernet, 
Pinot nero. Malvasia, Oblin 
blanc, Oblin ros. 


i2,5%voi. 75cle 


PRADIPRADIS 

Azienda agricola Pra di 
Pradis di Alessandro Furlan 
Via Capriva, 100 
Cormòns (GO) 

Tel. 0481/61148 

Padiglione 2 - Stand E/3 Friuli 



CAI fRlULATSSO 

-SS" 


• • L’azienda agricola Pra 
• di Pradis (6 ettari) è si¬ 
tuata in una delle zone del 
Colilo più vocate alla viticol¬ 
tura: Pradis appunto. La pro¬ 
duzione di circa 28.000 botti¬ 
glie all’anno è suddivisa tra 
Pinot grigio. Malvasia istria¬ 
na, Tocai friulano, Sauvi- 






gnon, Chardonnay, e due vini 
ottenuti da uvaggi e vinificati 
in botti di rovere di Slavonia 
e successivamente maturati in 
botti piccole di legni di prove¬ 
nienza diversa: Kraj (bianco), 
Stukara (rosso), che costitui¬ 
scono i prodotti su cui l’a¬ 
zienda conta per mantenere 
la posizione acquisita in mer¬ 
cati internazionali. , 

La necessità di internaziona- j 
lizzarsi è un’esigenza che l’a- I 
zienda sente di dover soddi¬ 
sfare, per accontentare il gu- i 
sto sempre più sofisticato di 
una clientela sempre più esi¬ 
gente. 

I vini Pra di Pradis sono pre¬ 
senti nei mercati europei. Sta¬ 
ti Uniti, Canada e Giappone. 


PRADIO 

Azienda vinicola Pradio 
s.r.l. 

Via Udine - Loc. Felettis 
33050 Bicinicco (UD) 
Tel. 0432/990123 
I Fax 0444/686134 
Padiglione 9 - Stand E/l 


%% I fratelli Cielo nel 1975 
# acquistano l’azienda 
agricola Pradio che è situata 
nelle Grave del Friuli orienta¬ 
le. La terra su cui è situata è 
di natura alluvionale ed è co¬ 
stituita da un alternarsi di 
strati ghiaiosi e sabbiosi. Il 
clima è dolce ed asciutto. 
Tutte queste caratteristiche 
fanno dell’azienda Pradio 
una terra di chiara vocazione 
viticola. 

Con l’esperienza derivante da 
una tradizione di tre genera¬ 
zioni di vinai selezionatori, i 
fratelli Cielo hanno vitato l’a¬ 
zienda Pradio, ottenendo vini 
D.O.C. Grave del Friuli di 
sapore morbido e profumo 
fruttato. L’estensione della 


GRAVEdelFRIULI 

DENO.MINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA 

cabernet frane 


PRADIO 



Imbolllgllato In Montorso da PRADIO s.r.1. 

0,751© Fclettis di Bicinicco-Udine-Italia 12*/.Voi. 


proprietà è di 20 ha. Produce 
circa 80.000 bottiglie l’anno. 

I vini: Refosco dal peduncolo 
rosso. Cabernet frane. Caber¬ 
net sauvignon, Chardonnay, 
Pinot bianco. Pinot grigio, 
Tocai friulano. 























PRIMOSIC • PUIAHI • ROCCABERNARDA 



PRIMOSIC 

Azienda Primosic s.n.c. di 
Figelj Rinaldo & C. 
Località Madonnina 
d’Oslavia, 3 
34070 Oslavia (GO) 

Tel. 0481/85153 

Padiglione 2 - Stand E/3 Friuli 



denominazione di origine controllala 


SAUVIGNON 

12,5% voi. g0,75/ 



imbottigliato da PRIMOSIC s.n.c. 
di Figelj Rinaldo e C. - Gorizia - Italia 


0 0 L’azienda ed i suoi vi- 
• gneti si estendono sui 
colli del paese di Oslavia, nel 
cuore del Colilo Goriziano. 

La zona dei vigneti, ricca di 
una terra generosa e partico¬ 
larmente esposta al calore del 
sole per l’intero arco del gior¬ 
no, dà la possibilità alla vite, 
di raggiungere una produzio¬ 
ne qualitativa di alto livello. 
L’azienda rispettando le anti¬ 
che tradizioni viticole, unite 
ad una conoscenza enologica 
maturata ed acquisita negli 
anni, da oltre 2 secoli produ¬ 
ce vini tipici del Colilo, dai 
raffinati profumi e delizioso 
sapore. 

Dai 20 ettari di vigneto, si 
produce una media di 


/\ 
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12% IL A e 


PUIATFI 

Azienda agricola Puiatti 
s.r.l. 

Via Dante, 69 
Farra d’Isonzo (GO) 
Tel. 0481/888304 
Fax 0481/809685 

Padiglione 3 - Stand D/5 


ROCCABERNARDA 

Azienda agraria «Rocca 
Bernarda» del Sovrano 
Militare Ordine di Malta 
Via Rocca Bernarda, 7 
33040 Ipplis (UD) 

Tel. 0432/716273 

Padiglione 2 - Stand E/3 Friuli 




IScle 

m. 


0 0 L’azienda agraria 
# Rocca Bernarda pren¬ 
de nome dal castello edificato 
nel 1567 dai fratelli Valvaso- 
ne Maniago su progetto di 
Giovanni da Udine ed è si¬ 
tuata sui Colli orientali del 
Friuli a Ipplis. 

I colli di Rocca Bernarda era¬ 
no già coltivati a vite nell’e¬ 
poca romana. Le uve attual¬ 
mente prodotte sono vinifica¬ 
te nelle cantine costruite già 
nel 1559, avvalendosi di mo¬ 
dernissime attrezzature eno¬ 
logiche che esaltano le carat¬ 
teristiche di spiccata tipicità e 
freschezza dei vini. Da secoli 
a Rocca Bernarda si produce 
il Picolit, che nel 700 era 


110.000 bottiglie all’anno. 

I vini: Tocai friulano. Pinot 
bianco. Pinot grigio, Sauvi- 
gnon, Traminer, Riesling ita¬ 
lico, Merlot, Cabernet frane, 
Chardonnay, Ribolla gialla, 
Riesling renano e Refosco dal 
peduncolo rosso. 


0 0 L’azienda inizia l’atti- 
• vità nel 1982. Effettua 
l’invecchiamento di 1.500 hi 
circa di vini sia bianchi che 
rossi in cantina termocondi¬ 
zionata senza contatto del le¬ 
gno, ma solo in vasche ed in 
bottiglie. Il D.O.C. d’appar¬ 
tenenza è il Colilo. Produce 
in media 200.000 bottiglie di 
vino e 30/35.000 di spumante 
all’anno. 

I vini: Pinot grigio. Pinot 
bianco, Chardonnay, Sauvi- 
gnon. Cabernet sauvignon, 
Pinot nero. Spumante con 
metodo classico champenois. 


esportato in Germania, In¬ 
ghilterra e Russia. 

L’azienda distilla le proprie 
vinacce ottenendo un prodot¬ 
to di alto livello: la Grappa 
del Castello di Rocca Bernar¬ 
da e la Grappa di monoviti¬ 
gno Picolit. 

Dai ettari 35 di vigneto, si 
produce una media di 
200.000 bottiglie all’anno. 

I vini: Merlot, Cabernet, Re¬ 
fosco dal peduncolo rosso, 
Verduzzo friulano, Pinot 
bianco, Pinot grigio. Ribolla, 
Riesling renano, Traminer 
aromatico, Sauvignon. 
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RODARO PAOLO 

Azienda agricola Rodare 
Paolo 

Via Cormòns, 8 
Spessa di Cividale (UD) 
Tel. 0432/716066 

Padiglione 2 - Stand E/3 Friuli 


RONCADA 

Azienda agricola «Roncada» 
Loc. Roncada, 5 
34071 Cormòns (GO) 

Tel. 0481/61394 

Padiglione 2 - Stand E/3 Friuli 


• • L’azienda agricola 
# Roncada ha i suoi vi¬ 
gneti nel Collie, su una serie 
di colline totalmente esposte a 
sud. La viticoltura alla Ron¬ 
cada era già praticata agli inizi 
del secolo con vitigni autocto¬ 
ni; verso il 1920/1923, dalla 
Croazia vengono importate e 
messe a dimora in azienda le 
prime viti di Blaufrànkisch o 
Franconia. Negli anni seguen¬ 
ti sono già in produzione di¬ 
verse altre varietà, come ricor¬ 
da il poeta friulano Chino Er- 
macora neH’ultimo canto de’ 
Vino aH’ombra. Raccontando 
di una riunione con amici a 
Roncada di Cormòns, cita ol¬ 
tre al Franconia un vino che 
arrossa gli orecchi, anche il 


Verduzzo, il Cabernet ed il i 
Riesling del Reno; di quest’ul- i 
timo vino Ermacora dice: 
«questo è degno del nome di | 
Lieb Frauen Milch, come j 
l’hanno battezzato i suoi bion¬ 
di adoratori di Vormazia: lat- | 
te di Nostra Signora». 
Attualmente la Roncada si 
estende su di una superficie di 
46 ettari dei quali 20 ha sono 
coltivati a vigneto specializza¬ 
to e si produce una media di 
90.000 bottiglie all’anno. 

I vini; Pinot bianco, Pinot gri¬ 
gio, Tocai friulano, Merlot, 
Cabernet frane. Malvasia 
istriana, Sauvignon, Mùller 
Thurgau, Chardonnay, Rie¬ 
sling italico, Picolit, Franco- I 
nia, Brut Chardonnay. ' 


• 0 Produttori di uve dal 
• 1859, i Rodaro sono 

diventati imbottigliatori dal 
1952. 

L’azienda è a conduzione di¬ 
retta, con vigneti in collina, 
coltivati su terreni marnosi. 

La vendita avviene su ordine 
diretto in azienda. 

Dai 25 ettari di vigneto, si 
produce una media di 
150.000 bottiglie all’anno. 
D.O.C. di appartenenza: Col¬ 
li orientali del Friuli. 

I vini: Tocai friulano, Ver¬ 
duzzo, Pinot bianco. Pinot 
grigio, Riesling renano, Sau¬ 
vignon, Chardonnay, Trami- 
ner. Ribolla gialla, Picolit 
Merlot, Cabernet, Refosco 
dal peduncolo rosso. Pinot 
nero, Schioppettino. 


KODARO 


COLLI ORIENTALI DEL FRIULI 

Dcnomirwzicne di orlare corlrollata 

RIBOLLA GIALLA 

ImbrCicliàto aTwigine da A2iei:4i .Asrlcola 
Rodaro • Spesa -1 - Italia 

ISdeKiil V..' 


1989 
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NON DISPERDERE IL VETRO NELL'A).IBiENTE 


RONCHIDIMANZANO 

Azienda vitivinicola Ronchi 
di Manzano dei F.lli 
Borghese & C. s.n.c. 

Via Orsaria, 42 
33044 Manzano (UD) 

Tel. 0432/75313 

Padiglione A - Stand B/19 


0 0 L’azienda, che in tem- 
• pi remoti appartenne 
ai conti di Trento, attualmen¬ 
te è di proprietà della fami¬ 
glia Borghese e della sua con¬ 
duzione si occupa Roberta, 
figlia del proprietario. Del¬ 
l’ottima qualità dei vini pro¬ 
dotti, si può leggere nell’an¬ 
nuario 1927 del Consorzio 
per la Viticoltura di Udine. 
Della superfice totale di 23 et¬ 
tari, 15 vengono coltivati a 
vigneto specializzato e vi so¬ 
no messe a dimora 38.000 vi¬ 
ti, con una produzione totale 
di circa 1.000 ettolitri di vino. 
Si produce una media di 
120.000 bottiglie all’anno. 


D.O.C. di appartenenza: Col¬ 
li orientali del Friuli. 

I vini: Tocai friulano. Pino 
bianco. Pinot grigio, Riesling 
renano. Verduzzo friulano, 
Picolit, Merlot, Cabernet 
frane. Cabernet sauvignon. 
Refosco dal peduncolo rosso. 
Pinot nero, Franconia Friuli- 
Venezia Giulia. 












RONCO DEL CASTAGNETO • RONCO DEL GNEMIZ • RONCO DI GRAMOGLIANO 



RONCO DEL CASTAGNETO 

Azienda agricola Ronco del 
castagneto di Tino Parrasia 
Via Ronchi, 73 
33040 Prepotto (UD) 

Tel. 0432/713072 
Fax 049/611797 

Padiglione 2 - Stand E/3 Friuli 



IMBOniGLIATO ALL-ORIGINE DALL'AZ.AGRICOU 

IRonco del Castagneto. 

PREPOnO - ITALIA 

»tL i9J3 V STATO lUBOrfiCUATO QdSSTO ViNO OnEJiUTO DA Ih «TEUIGENTE CO'fWjBlO I 
VIT1GKI 01 ['.N-'T GS15!0. PINOT BIANCO. BiBOLLA GIALLA E SAUViGNON 

_O./50/e \M. _ 


• % Piccolo podere collina- 
• re poco distante dai 
confini con la Jugoslavia, è 
inserito nel disciplinare di 
produzione D.O.C. Colli 
orientali del Friuli. 

Questo «Ronco» ha un terre¬ 
no di origine eocenica, di na¬ 
tura prettamente marnosa. 
Protetto a settentrione dalle 
ultime diramazioni delle 
prealpi Giulie, non molto 
lontano dal litorale adriatico, 
offre una chiara vocazione 


per la coltivazione della vite. 
L’habitat, è l’aprica disposi¬ 
zione delle sue propaggini 
collinari, dai 100 ai 300 metri 
sul livello del mare, degra¬ 
danti a lenze verso il piano, 
danno al vino prodotto in¬ 
confondibili qualità organo¬ 
lettiche ricche di freschezza e 
generosità. 

Dagli 8 ettari di vigneto, si 
produce una media di 
70/80.000 bottiglie all’anno. 

I vini: Tocai, Pinot bianco. 
Pinot grigio, Sauvignon, Pi- 
colit, Ribolla gialla, Moscato 
rosa, Merlot, Cabernet, Refo¬ 
sco, Schioppettino, Zigolo 
giallo, Filare bianco. Filare 
nero, il Rosignolo, Ronc del¬ 
la beccaccia. 


RONCO DEL GNEMIZ 

Ronco del Gnemiz 
di Palazzolo e Mauri 
Via Ronchi, 5 
San Giovanni al Natisone 
(UD) 

Tel. 0432/756238-759693 
Fax 0432/759881 

Padiglione 8 - Stand C/3 



colli orientali del Friuli 

denominazione di origine controllata 

Verduzzo Friulano 

1988 

Imbottigliato 

all’origine dalia az. agr. Bonco del Gnemiz di Palazzolo e Mauri 
San Giovanni al Natisone-Italia 


00,750/ 


12,5% voi. 


RONCO DI GRAMOGLIANO 

Azienda agricola Ronco di 

Gramogliano 

Via Gramogliano, 21 

33044 Corno di Rosazzo 

(UD) 

Tel. 0432/759427 
Fax 0432/759427 

Padiglione 2 - Stand E/3 Friuli 



• % Un’azienda agricola di 
• piccole dimensioni 
(quindici ettari) idealmente 
situata su una collina nel co¬ 
mune di Corno di Rosazzo e 
lambita dal fiume ludrio, un 
tempo confine tra l’Italia e 
l’Impero Austro-Ungarico; 
un’unica produzione, l’uva, 
trasformata, secondo le tecni¬ 
che più moderne ed utilizzan¬ 
do un materiale perfezionato, 
in un vino pregiato che bene¬ 
ficia della denominazione di 
origine controllata. Colli 
orientali del Friuli; una pas¬ 
sione per le cose genuine e 
buone associata ad un serio 
professionalismo: tre motivi 
che fanno dei vini dell’azien¬ 
da agricola Ronco di Gramo- 


• • Situata nei Colli orien- 
• tali del Friuli, l’azien¬ 
da coltiva a vigneto 7 ha, da 
cui vengono prodotte in me¬ 
dia 60 mila bottiglie all’anno. 
I vigneti sono impiantati ad 
alta densità: 4.000 viti/ha per 
diminuire la produzione di 
ogni singola pianta. 

I vini: Mùller thurgau. Pinot 
grigio. Ribolla gialla, Sauvi¬ 
gnon, Tocai friulano, Char- 
donnay, Picolit, Verduzzo 
friulano. Rosso de Gnemiz, 
Schioppettino. 


gliano un prodotto di alta 
qualità, sia che si tratti dei re¬ 
putati e raffinati bianchi 
(Sauvignon, Pinot grigio, 
Riesling renano. Ribolla, Pi¬ 
colit e Tocai friulano) sia dei 
freschi e vellutati rossi (Mer¬ 
lot e Cabernet). Infine prezzi 
contenuti, rispetto alla quali¬ 
tà, per assicurare una rapida 
commercializzazione del pro¬ 
dotto: un quarto elemento 
che merita certamente di esse¬ 
re segnalato. 

Si produce una media di 
55.000 bottiglie all’anno. 
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RUBINI 

Azienda agricola Rubini 
Pietro & figli di Rubini 
Leone & C. s.a.s. 

Spessa di Cividale 
33040 Ipplis (UD) 

Tel. 0432/716141 
Fax 0432/716141 

! Padiglione 2 - Stand E/3 Friuli 


• • I Rubini, Setaioli origi- 
• nari di Como, acqui¬ 
starono l’azienda a Spessa di 
Cividale nel 1835. La sua po¬ 
sizione geografica nel cuore 
della zona D.O.C. Colli 
orientali del Friuli, contribui¬ 
sce ad esaltare le caratteristi¬ 
che organolettiche e la tipici¬ 
tà dei suoi vini. Vengono col¬ 
tivati 40 ha di vigneti di pro¬ 
prietà in zona collinare. 

Le tecniche di vinificazione 
sono moderne, ma rispettose 
della tradizione. I vini sono 
presenti sul mercato naziona¬ 
le ed internazionale special- 
mente in Germania, Belgio, 
Regno Unito, Usa e Giappo¬ 
ne. 


Lo scorso anno è stato asse¬ 
gnato all’azienda il Noè d’oro 
alla Fiera regionale dei vini di 
Buttrio. 

Si produce una media di 
350.000 bottiglie all’anno. 

I vini: Merlot, Cabernet, Re¬ 
fosco, Rose, Tocai, Pinot 
bianco. Pinot grigio, Sauvi- 
gnon. Verduzzo, Picolit, Ru¬ 
bini bianco. Rubini rosso, 
Rubini brut. Cabernet cru 
(Ronco di Prepotto), Merlot 
cru (vigna Albana), Refosco 
cru (vigna del Rugh), Pinot 
grigio cru (vigna Confine), 
Pinot bianco cru (vigna Fon¬ 
tana), Tocai cru (Ronco Ca¬ 
nova), Sauvignon cru (Ronco 
della Bressana). 



RUSSIZ SUPERIORE 

Azienda agricola Russiz 
Superiore 

Loc. Russiz Superiore, 1 
I 34070 Capriva del Friuli 
Tel. 0481/99164 

Padiglione 8 - Stand C/5 


1 


0 0 La storia di Russiz Su- 
• periore è ricchissima 
di nomi, di date, di aneddoti 
che si perdono nella notte dei 
tempi, ma che assumono già 
una connotazione precisa a 
partire dal 1273, quando pa¬ 
triarca in Friuli era Raimon¬ 
do della Torre. Fu lui che 
propiziò l’insediamento in 
queste terre di quel ramo dei 
Torriani che poi si chiamaro¬ 
no in Italia Torre Tasso ed, in 
Germania Thurn und Taxis e, 
che furono i primi proprietari 
di Russiz. 

Il succedersi di nobili famiglie 
continua nel tempo, ma l’ele¬ 
mento principale che è sem¬ 
pre risaltato e che ha caratte¬ 
rizzato il nome di Russiz Su¬ 
periore è stato il vino. 


RUSSIZ 

SUPERIORE 


1988 



Tocai del Colilo, V.Q.P.R.D.. ossia vino di qualità prodotto in 
una regione determinata, 12,50% voi., ottenuto esclusivamente 
dalle uve dei vigneti di Russiz Superiore ed imbottigliato 
in Capriva del Friuli dall’ Azienda Agricola ^ 

Russiz Superiore s.s. 

Si consiglia di berlo 

alla temperatura di: 10-12° C. 

Il contenuto di questa bottiglia 

è di centilitri t 


COLMO 


Denominazione di orìgine controllati 


TOCAI 
FRIULANO 


VIDE 

Azienda Agricola Russiz Superiore s.s. - Capriva del Friuli - lUlia 


La particolare collocazione 
geografica, la natura e la 
composizione del terreno, la 
giacitura collinare, le condi¬ 
zioni esclusive di microclima 
fanno di questa zona l’am¬ 
biente veramente eletto per la 
coltivazione della vite. 

Dai 53 ettari di vigneto, si 
produce una media di circa 
200.000 bottiglie all’anno. 
D.O.C. di appartenenza: Col- 
lio. 

I vini: Tocai, Merlot, Caber¬ 
net, Moscato rosa. Verduzzo, 
Pinot grigio. Pinot bianco, | 
Sauvignon, Chardonnay, 
Riesling, Bianco Roncuz. ' 


P R E S T I G E 



BRISOTTO 

Cantine C.B.G. di Gino 
Brisotto - San Simone 
Via Spinazzedo, 23 
33080 Porcia (PN) 

Tel. 0434/921262 
Fax 0434/921456 

Padiglione 17 - Stand C/5 


0 0 Nata ai primi del seco- 
0 lo, con profonde tradi¬ 
zioni vitivinicole, tramandate 
da padre in figlio, l’azienda 
ha perfezionato la scelta delle 
uve e dei vini, con l’intento di 
selezionarle e valorizzarle al 
massimo. 

I vini dell’azienda sono com¬ 
mercializzati in Italia, Ger¬ 
mania, Austria, Belgio ed 
Olanda. 

Dagli 8 ettari di vigneto, si 
produce una media di 
800.000 bottiglie all’anno. 
D.O.C. di appartenenza: 
Grave del Friuli. 

I vini: Pinot grigio. Pinot 
bianco, Tocai, Chardonnay, 
Merlot, Refosco, Cabernet 
frane, Sauvignon. 
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MARIO SCHIOPEnO 


Azienda agricola Mario 

Schiopetto 

Via Spessa, 20 

34070 Capriva del Friuli 

(GO) 

Tel. 0481/80332 
Fax 0481/80332 

Padiglione 8 - Stand C/5 



0 • A Spessa di Capriva, 
# in provincia di Gori¬ 
zia, Mario Schiopetto produ¬ 
ce vini dal 1965 con una lavo¬ 
razione tecnologicamente al¬ 
l’avanguardia, dai trattamen¬ 
ti alle vigne, alla vinificazio¬ 
ne, sino al processo finale 
d’imbottigliamento. 

L’azienda Schiopetto è tra le 
più rinomate. La catena di di¬ 
stribuzione di questi vini co¬ 
pre gran parte del territorio 
nazionale e alcune fasce del 
mercato europeo e america¬ 
no: l’impostazione che Mario 
Schiopetto, insieme ai propri 
figli ha voluto dare alla pro¬ 
pria azienda è rigorosa e at¬ 
tenta, ed è questo forse il se¬ 
greto del suo successo unito 


SFILIGOI 

Aziende agricole Sfiligoi di 
Sfiligoi Michela 
Loc. Cà delle Vallate, 3 
Brazzano di Cormòns (GO) 
Telefax 0481/60733 

Padiglione A - Stand B/17 


^UO 

traminer 

aromatico 

1988 


124%vo;. 
Oc;. 75 
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0 0 L’azienda, acquistata 
• nel 1967 dal padre del¬ 
l’attuale proprietaria. Miche- 
la Sfiligoi, aveva allora solo 2 
ha di vigneto, diventati oggi 
17. La produzione media an¬ 
nua è di 1.300 ettolitri di vino 
D.O.C. Collio, per un totale 
di circa 50 mila bottiglie. 

I vini: Tocai friulano. Pinot 
bianco. Pinot grigio, Trami¬ 
ner, Riesling italico, Sauvi- 
gnon, Cabernet frane, Mer- 
lot. 


Az. Agr. SNIDARCIG RINO 


1986 



Bev il zòvin, btv il viili 
e di vin si/as s:ranfùn 
benedetl pur sfai aulùn, 
che a ducuanch al/as bon prò 


P. Zoniiti 

COLLIO 

denominazione di origine controllata 


MERLOT 


Prodotto e imbottigliato dall’azienda agricola 
SNIDARCIG RINO 
Serio - Italia 

00,750/ 13% 


SNIDARCIG 

Azienda agricola Rino 
Snidarcig 
Località Serio, 10 
34070 Dolegna del Collio 
(GO) 

Tel. 0481/639900 
Padiglione 2 - Stand E/3 Friuli 


0 0 L’azienda è situata 
• nell’alto Collio, a ri¬ 
dosso dei confini con la Ju¬ 
goslavia. Vi si producono tra 
i migliori vini del Friuli- Ve¬ 
nezia Giulia stante la parti¬ 
colare vocazione dei terreni 
ed il microclima particolar¬ 
mente favorevole derivante 
dalla protezione naturale dai 
gelidi venti dell’Est, effettua¬ 
ta dalla catena delle Alpi 
Giulie. 

L’azienda è condotta diretta- 
mente dal titolare, con com¬ 
petenza e passione, unita¬ 
mente alle più moderne e so¬ 
fisticate attrezzature. 

Dai 10 ettari di vigneto si 
producono mediamente 
120.000 bottiglie all’anno. 


alla fortuna di poter vinifica¬ 
re in una delle zone più belle 
e più fertili per la vigna in 
Friuli, il Collio goriziano. 
Produce in media 140.000 
bottiglie di vino all’anno. 

I vini: Tocai friulano, Pinot 
bianco, Pinot grigio, Sauvi- 
gnon, Malvasia istriana, Mer- 
lot, Cabernet frane. Rivaros¬ 
sa, Blanc des rosis, Mùller 
Thurgau, Riesling renano. 
Ribolla gialla. 


I vini: Picolit, Verduzzo, 
Schioppettino, Tocai, Sauvi- 
gnon, Traminer, Pinot gri¬ 
gio, Pinot bianco, Merlot, 
Cabernt, Refosco, Malvasia, 
Riesling, Mùller Thurgau. 
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SUBIDADIMONTE 

Azienda agricola Subida di 
Monte 

Località Monte, 9 
Cormòns (GO) 

Tel. 0481/61011 

Padiglione 2 - Stand E/3 Friuli 


0 0 L'azienda è nata nel 
• 1972, in località Subi¬ 

da nel cuore del Colilo cor- 
monese. Il proprietario è Lui¬ 
gi Antonutti, che possiede 
circa 10 ettari a vigneto spe¬ 
cializzato con produzione di 
vini bianchi e rossi prestigio¬ 
si. Oggi è un’azienda dalle 
spalle solide la cui continuità 
è garantita dai figli. 
L’immagine «Subida di Mon¬ 
te» ha vercato da anni i confi¬ 
ni del Friuli e dell’Italia e 
conta fra gli estimatori i più 
bei nomi della ristorazione 
italiana ed estera. 

Si produce una media di 
75/80.000 bottiglie all’anno. 
D.O.C. di appartenenza: Col¬ 
ilo. 




COLLIO 


denominazione 


di origine controllata 


traminer 


I vini: Tocai friulano. Pinot 
bianco. Pinot grigio, Sauvi- 
gnon, Traminer, Riesling, 
Merlot, Cabernet frane. 


Cormons-Italia 


e0750^ 


12,5% voi. 


! 

I 
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TAXIS BORDOGNA VAINIGRA 

La Viticoltori s.r.l. 

San Floriano del Colilo 
(GO) 

Tel. 0481/884131 
Padiglione 2 - Stand E/3 Friuli 


0 0 Condotta da Alice Ta- 
# xis Bordogna Valni- 
gra, l’azienda possiede vigneti 
a San Floriano, nel Colilo, di 
cui produce tutta la gamma i 
di vini D.O.C., per un totale 
di circa 300 mila bottiglie an¬ 
nue. 


TAXIS 

Bordogna -Valnigra 

COLLIO 

denominazione di origine controllata 

TOCAI FRIULANO 



Imbottigliato da LV Snl. In San Floriano del Colilo-Italia 

0,/5/’G 1989 12,5'H) S\T)1. 



VENDEMMIATO NEL 1988 


PODER 


ANGORIS 

Tenuta di Angoris s.p.a. 
località Angoris, 7 
34071 Cormòns (GO) 
Tel. 0481/60923 
Fax 0481/60925 

Padiglione 9 - Stand B/2 


ISONM 

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA 

PINOT GRIGIO 

. DEL PODERE PECOL DEI LUPI 

IMBOTnGUATO ALLX)RIGINE DALLA CASA SEA. 

TENUIAANGORIS 

G 0,750 1 CORMONS-FDALIA \l % VUL 


0 0 La Tenuta di Angoris 
# sorse nel 1648 per la 
donazione fatta dall’impera¬ 
tore d’Austria Ferdinando III 
al friulano Locatello Locatel- 
li, colonnello dell’esercito im¬ 
periale, di 3000 campi (circa 
1100 ettari) nel territorio di 
Cormòns, quale premio per le 
glorie conquistate. Sita tra 
colline e pianura, attorno al 
nucleo abitativo composto 
dalla villa del ’700, la cappel¬ 
la, le scuderie e la cantina, 
l’azienda ha 110 ettari di vi¬ 
gneto, suddivisi fra le zone 
D.O.C. Isonzo e Colli orien¬ 
tali, ed esporta in Germania, 
Austria, Inghilterra, Usa, 
Giappone, Belgio, Olanda, 
Francia. 


I vini: Pinot bianco. Pinot 
grigio, Riesling renano, Sau- 
vignon, Tocai friulano, Tra¬ 
miner aromatico. Cabernet 
frane. Cabernet sauvignon, 
Merlot, Pinot nero. Refosco 
dal peduncolo rosso, Rebula, 
Rosato, Chardonnay, Ribolla 
gialla, Picolit, Schioppettino, 
Tazzelenghe, Ucelut, Spu¬ 
mante Modolet brut bianco. 
Spumante Modolet brut rosé, 
Angoris nature champenoise, 
Spirfolet vino novello. 
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TERESA RAIZ 

Tenuta Teresa Raiz s.n.c. 

Via della Roggia, 22 
Loc. Marsure di Sotto 
33040 Povoletto (UD) 

Tel. 0432/679071-477265-6-7 
Fax. 0432/477268 

Padiglione 7 - Stand 9 



TERESA RAIZ • TENUTA VIIMNOVA • VALLE 


0 0 L’azienda ha iniziato 
• la sua produzione nel 
1972, coltivando vigneti pro¬ 
pri ed acquistando uve da vi- 
ticultori delle tre zone D.O.C. 
più importanti in Friuli: Gra¬ 
ve, Colli orientali e Collio, se¬ 
lezionando le materie prime e 
curando le tecniche di produ¬ 
zione viticole ed enologiche, 
ora produce in media 230.000 
bottiglie all’anno. 

Il continuo progresso tecno¬ 
logico di questi ultimi anni 
nel Friuli enologico ha trova¬ 
to in questa azienda, proietta¬ 
ta verso l’alta quaità, terreno 
fertile ed ha sicuramente 
creato importanti stimoli a 
progredire per raggiungere 
traguardi sempre più impor¬ 
tanti. 


I vini: Pinot grigio, Sauvi- 
gnon. Refosco, Tocai, Caber¬ 
net, Ramandolo. 


TENUTA VILLANOVA 



COLLIO 

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA 


TENUTA VILIANOVA 

Azienda agricola Tenuta 
Villanova 

Via Contessa Peretta, 7 
34070 Villanova di Farra 
d’Isonzo 
Tel. 0481/888013 
Fax 0481/888513 

Padiglione 8 - Stand F/7 


IMBOTTIGLIATO ALL’ORIGINE DA 

e 0.750/ 12% VOI 


0 0 La Tenuta Villanova 
• ha antiche origini 
(1499). Situata suH’altopiano 
di Farra d’Isonzo, è circonda¬ 
ta dalle colline delle D.O.C. 
Collio e Isonzo, ove coltiva le 
proprie vigne. In questi vi¬ 
gneti coltivati molto fitti cre¬ 
scono le uve da cui, con vini¬ 
ficazioni accurate e tecnologi¬ 
camente avanzate, nascono i 
vini sia d’annata sia da affi¬ 
nare nel legno. 

L’azienda dispone sin dal 
1932 di un proprio impianto 
di distillazione ad alambicchi 
discontinui a vapore, ove ar¬ 
tigianalmente ricava sia grap¬ 
pa dalle vinacce sia distillati 
d’uva, coltivata per questo 
scopo. 


Dai 104 ettari di vigneto, si | 
produce una media di I 
450.000 bottiglie aH’anno. 

I vini: Sauvignon, Pinot gri- I 
gio. Pinot bianco, Tocai, Rie- ' 
sling renano, Traminer, Mal- I 
vasia istriana, Chardonnay, 
Ribolla gialla, Picolit, Mer- 
lot, Cabernet, spumante, 
grappa, distillati d’uva. 


VALLE 

Aziende vitivinicole Valle di 
L. Valle & C. s.a.s. 

Via Nazionale, 3 
33042 Buttrio (UD) 

Tel. 0432/674289 
Fax 0432/674280 

Padiglione 9 - Stand D/5 


0 0 L’azienda si estende 
# per 25 ha e produce 
mediamente 400.000 bottiglie 
l’anno. 

I vini appartengono prevalen¬ 
temente alle due zone D.O.C. 
più qualificate del Friuli, il 
Collio e i Colli orientali del 
Friuli. 

I vini: Tocai friulano, Sauvi¬ 
gnon, Pinot bianco, Riesling 
renano. Ribolla gialla, Tra¬ 
miner, Malvasia, Pinot gri¬ 
gio, Verduzzo, Ramandolo, 
Picolit, Merlot, Cabernet, 
Refosco dal peduncolo rosso 
e Pinot nero. Brut Valle, Val¬ 
orosa, Franconia, Schioppet¬ 
tino, l’Araldo (rosso barri- 
que). 
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VENICA&VENICA • If MONDE • VIUAFRATTINA 
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VENICA&VENICA 

Azienda agricola Venica & 
Venica di Giorgio Venica 
Via Mernico, 42 
34070 Dolegna del Colilo 
(GO) 

Tel. 0481/61264 
Fax 0481/61264 

Padiglione 2 - Stand E/3 Friuli 


• # L’azienda agricola Ve- 
• nica & Venica trae la 
propria origine da lontane ra¬ 
dici contadine. Negli ultimi 
anni, aH’esperienza del nonno 
Daniele e di Adelchi, padre in¬ 
telligente e generoso, si è af¬ 
fiancata la passione e il co¬ 
stante aggiornamento dei figli 
Gianni e Giorgio. Consapevo¬ 
li che i grandi vini nascono 
esclusivamente dalle migliori 
uve, i Venica hanno curato 
molto l’aspetto viticolo, sce¬ 
gliendo per circa 18 ettari di 
vigneto, le migliori giaciture 
ed esposizioni, su colline e de¬ 
clivi pedecollinari. 

Le 100.000 bottiglie prodotte 
sono destinate solo per il 40% 


al consumo interno. Il 60% 
della produzione è destinato 
ai mercati tedeschi, olandesi, 
danesi e a quelli dello stato di 
New York. 

I Venica hanno costantemente 
perseguito il traguardo della 
finezza dei vini (contenuti nel 
tenore alcolico, fruttati e ar¬ 
monici) senza per questo di¬ 
menticare fimportante aspet¬ 
to dei caratteri di tipicità. 
D.O.C. di appartenenza: Col¬ 
lie. 

I vini: Tocai friulano. Pinot 
bianco. Pinot grigio, Trami- 
ner, Sauvignon, Ribolla gialla, 
Chardonnay, Verduzzo, Vi- 
gnis, Merlot, Cabernet frane. 
Refosco. 




LE MONDE 

Azienda agricola vigneti Le 
j Monde di Pistoni Salice 8l 
C. s.a.s. 

Loc. Le Monde 
33080 Prata di Pordenone 
Tel. 0434/626096 

Padiglione 8 - Stand C/5 


% # L’azienda è situata in 
• un’ansa argillosa del 
fiume Livenza tra le provincie 
di Pordenone e Treviso. La 
particolare conformazione di 
questo terreno consente di ot¬ 
tenere dei prodotti unici nel 
loro genere. 

L’azienda appartiene da oltre 
un secolo all’attuale famiglia e 
abbina le più antiche tradizio¬ 
ni vitivinicole, con le più mo¬ 
derne tecniche e attrezzature. 
Il D.O.C. di appartenenza è 
Grave del Friuli. Produce cir¬ 
ca 120.000 bottiglie l’anno. 

I vini: Cabernet sauvignon, Pi¬ 
not bianco, Pinot grigio, Sau¬ 
vignon, Chardonnay, Tocai 
friulano, Refosco dal pedunco¬ 
lo rosso. Cabernet frane. 



dal jmlmmk ìMóo 



1987 


ìcmM^^yull 

Denominazione di Origine Controllata 


Imbottigliato all’orìgine dalla 
AZIENDA AGRICOLA VIGNETI LE MONDE 
di Pistoni Salice & C. s.a.s. Piata di Pordenone - Italia 

G0,75/ 12%V0L. 



VILLA FRAHINA 

Azienda agricola Villa 
Frattina s.p.a. 

Via Vinci, 49 
Loc. Ghirano 
33080 Prata di Pordenone 
Tel. 0434/626105-626223 
Fax 0434/626015 

Padiglione 2 - Stand E/2 Friuli 



0,750/e 




• # La Villa Frattina è 
• stata fondata nel 1973 
acquisendo la tenuta del co. 
Della Frattina nella omonima 
località Frattina, in comune 
di Pravisdomini. 

I terreni coltivati a vigneto 
della Villa Frattina sono: la 
zona a D.O.C.; Lison Pra- 
maggiore, la zona a D.O.C. 
Grave del Friuli nel comune 
di Porcia e la zona a D.O.C. 
Collio nel comune di Cor- 
mòns. 

Dai 70 ettari di vigneto, si 
produce una media di 
2.000.000 bottiglie all’anno. 

I vini: Tocai, Pinot grigio, 
Chardonnay, Sauvignon, 
Riesling, Cabernet frane, Ca¬ 
bernet sauvignon. Spumante, 
Frizzante. 























VIUA RUSSIZ • VIUA SOSPISIO • VINICOIA UDINESE 


VILIARUSSIZ 

Azienda agricola Villa 
Russiz 

Via Russiz inferiore, 5 
Capriva del Friuli (GO) 
Tel. 0481/80047 
Fax 0481/809657 

Padiglione 2 - Stand E/3 Friuli 


% % L’azienda è stata fon- 
• data nel 1869 dal con¬ 
te francese Teodoro de La 
Tour, che trovò in queste ter¬ 
re l’habitat ideale per la colti¬ 
vazione della vite; infatti per 
primo portò nel Collio i viti¬ 
gni Pinot, Sauvignon, Merlot 
ecc., fino allora coltivati solo 
in Francia, e che da qui si 
espunsero poi nelle altre zone 
viticole del Friuli. Dopo la P 
guerra mondiale, l’azienda è 
passata al governo, che l’eres¬ 
se in ente morale. 

Attualmente l’azienda, che si 
trova proprio nel cuore del 
Collio, con vigneti tutti espo¬ 
sti a mezzogiorno, è tra le più 
rappresentative della zona e 
vinifica solo uve di sua pro¬ 
prietà. 


La raccolta delle uve, la lavo¬ 
razione e fimbottigliamento 
vengono eseguiti tutti nel cen¬ 
tro aziendale. 

Dai 29 ettari di vigneto, si 
produce una media di 
150.000 bottiglie all’anno. 

I vini: Pinot grigio. Pinot 
bianco, Sauvignon, Tocai, 
Ribolla, Riesling, Malvasia, 
Pinot nero, Merlot, Cabernet, 
Rosso de La Tour (uvaggio 
Merlot, Cabernet sauvignon, 
Cabernet frane). 


ì 

f 



Vip Russiz. 


corno 

denominazione di origine controllata 

1988 PINOT BIANCO 

imbottigliato all'Orione dalla 
azienda avicola Istituto <A.Cemiti» 
Villa Russiz 0 Caprira del Friuli » Italia 
Cantina fondata nel 1869 
Vino di qualità prodotto in regione 
determinata e messo in bottiglia 
da centilitri y^0 .12,55lóvt>l 



VILIA SOSPISIO 

Azienda agricola Villa 
Sospisio s.r.l. 

Via di Villa Sospisio, 9 
S. Quirino (PN) 

Tel. 0434/91015 

Padiglione 2 - Stand E/3 Friuli 


0 0 La Villa Sospisio di S. 

# Quirino, produce vini 
dal 1902 ed è stata premiata 
con medaglia d’oro dall’I¬ 
spettorato per l’Agricoltura 
di Udine nel 1941-1942 e con 
14 medaglie d’oro alla Mo¬ 
stra Nazionale dei vini di Pra- 
maggiore dal 1961 al 1985. I 
vigneti crescono su terreni 
sassosi nella zona a denomi¬ 
nazione di origine controllata 
Grave del Friuli. 

I vini prodotti, che hanno ca¬ 
ratteristiche superiori sia co¬ 
me bouchet che come corpo, 
sono: Tocai friulano, Pinot 
bianco, Pinot grigio, Sauvi¬ 
gnon, Chardonnay, Merlot, 
Cabernet, Refosco dal pedun¬ 
colo rosso. 


VINICOIA UDINESE 

Azienda agricola Vinicola 
Udinese s.p.a. 

Via Marsala, 60 
33100 Udine 
Tel. 0432/520540-520421 
Telex 450165 VINIUD I 

Padiglione 2 - Stand B/7 
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TOCAI FRIULANO 
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• • L’azienda è nata a 
# Udine negli anni Ven¬ 
ti, e conta quindi ottant’anni 
di vita. Occupa una superficie 
di circa 9.000 metri quadrati 
in Via Marsala a Udine. È at¬ 
trezzata con tradizionali can¬ 
tine della capacità di oltre 
20.000 ettolitri, e dotata di 
una modernissima linea auto¬ 
matica d’imbottigliamento da 
4.500 bottiglie/ora. 

La Vinicola Udinese racco¬ 
glie dai singoli piccoli produt¬ 
tori, seleziona, affina, imbot¬ 
tiglia e distribuisce solo vini 
tipici della regione Friuli- Ve¬ 
nezia Giulia. Esporta in Sviz¬ 
zera, Germania, Usa, Austra¬ 
lia ed in altri paesi. Molti 
suoi vini sono presenti nell’E¬ 


noteca Italica di Siena e nel¬ 
l’Enoteca regionale «La Sere¬ 
nissima» di Gradisca. Negli 
ultimi vent’anni la Vinicola 
Udinese ha ottenuto 14 
«Oscar del Vino» e 25 Meda¬ 
glie d’oro al Concorso nazio¬ 
nale per i vini D.O.C. «Douja 
d’Or» di Asti. 

D.O.C. di appartenenza: Col¬ 
lio, Colli orientali del Friuli, 
Grave del Friuli. 

I vini: Tocai friulano. Pinot 
grigio, Pinot bianco, Char¬ 
donnay, Verduzzo, Merlot, 
Cabernet, Refosco, Malbeck, 
Terrano. 


75cIg 





















lA DELIZIA • VOLPE FASI • VIGNE DAL LEON 


lA DELIZIA 

Viticoltori friulani La 
Delizia Casarsa-Cervignano 
Via Udine, 24 
33072 Casarsa della Delizia 
(PN) 

Tel. 0434/869564 
Fax 0434/868823 

Padiglione 8 - Stand C/2 


0 0 Fondata nel 1931 per 
• iniziativa di 70 soci, 
raggruppa oggi oltre 1.500 
associati, e produce in media 
7-8 milioni di bottiglie (1.600 
ettari). Un felice accostamen¬ 
to tra i vini delle Grave del 
Friuli e quelle dell’Agro 
Aquileiese trova oggi confer¬ 
ma in una nuova realtà ope¬ 
rativa, con l’incorporazione 
della Cantina Sociale Coope¬ 
rativa del Friuli Orientale di 
Cervignano in quella di Ca¬ 
sarsa della Delizia: due Can¬ 
tine che si riconoscono nella 
nuova denominazione «Viti¬ 
coltori Friulani la Delizia, 
Casarsa-Cervignano». 

La tradizione e le tecniche ne¬ 
cessarie ad assicurare la qua¬ 


lità dei prodotti hanno un in¬ 
dubbio supporto nella parte¬ 
cipazione diretta dei soci, viti¬ 
coltori professionisti da sem¬ 
pre, al processo produttivo. 
D.O.C. di appartenenza: 


Grave del Friuli, Aquileia. 

I vini: locai, Merlot, Pinot 
grigio. Pinot bianco, Char- 
donnay. Cabernet, Refosco 
dal peduncolo rosso. Verduz¬ 
zo. 
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VOLPE PASINI 

Azienda agricola Volpe 
Pasini 

Via Cividale, 16 
Togliano di Torreano (UD) 
Tel. 0432/545288 
Fax 0432/545254 
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0 0 Un incendio nella chie- 
• sa di Prestento nel 
1736 ci ha tolto la possibilità 
di raccogliere dei dati certi 
sulla storia della famiglia, da 
sempre legata alle sorti dell’a¬ 
zienda, negli anni antecedenti 
allo stesso. 

Dei portali in pietra del 1600 e 
un vecchio forno che esperti 
fanno risalire al 1500 fanno 
supporre che fin da allora gli 
avi si fossero insediati nella 
zona provenendo probabil¬ 
mente dalla vicina Venezia. 
Vinificando le uve cercano 
sempre di trovare un giusto 
equilibrio tra la forza dei sa¬ 
pori veri e la necessaria ele¬ 
ganza e finezza. 

Ogni vino porta con sè lun¬ 


ghissimi anni di tradizioni me¬ 
diati da un intelligente uso 
delle più moderne tecnologie. 
Una cantina che porta con sè 
un pezzo di storia friulana e 
che vuole continuare a mante¬ 
nere il suo ruolo nel tempo 
contribuendo al raggiungi¬ 
mento di risultati ancor più 
esaltanti della enologia friula¬ 
na. 

Produce circa 200.000 botti¬ 
glie l’anno. 

D.O.C. di appartenenza: Colli 
orientali del Friuli. 

I vini: Tocai, Pinot bianco. Pi¬ 
not grigio, Sauvignon, Ribol¬ 
la, Riesling renano, Merlot, 
Cabernet, Refosco, Pinot ne¬ 
ro, Verduzzo, Picolit, Zuc di 
Volpe, Le roverelle. Le marne. 



I 



COLU ORIENTALI DEL FRIULI 

Denominazione di origine ccntrenata 


0.750/e 

12.5% voi. 


RIBOLLA GIALLA 

Prodotto ed imbottigriato daH'azìenda agricoia 
Vigne dal Leon ^-Italia 


1 
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WNEDALirON 

Azienda agricola Vigne dal 
leon di Tullio Zamò e figli 
Via Rocca Bernarda 
Ipplis - Premariacco (UD) 
Tel. 0432/716083-759693 
Fax 0432/759884 

Padiglione 8 - Stand C/3 
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0 0 L’azienda, che coltiva 
• 8 ha di vigneto nei 

Colli orientali del Friuli, pro¬ 
duce mediamente 60 mila 
bottiglie annue. Le cantine di 
vinificazione sono dotate del¬ 
le più moderne attrezzature 
(pressa pneumatica, gruppo 
frigo, vasche in acciaio inox 
con intercapedini per la ter- j 
moregolazione automatica), 
mentre quella di invecchia¬ 
mento ha barriques di quer¬ 
cia del massiccio centrale e 
della Slovenia, 

I vini: Malvasia istriana. Pi¬ 
not bianco, Sauvignon, Pinot 
grigio. Ribolla gialla, Tocai 
friulano, Tullio Zamò, Ver¬ 
duzzo friulano. Rosso di Vi¬ 
gne dal leon. Schioppettino, 
Tazzelenghe. 














































Per informazioni sulle 
aziende friulane presenti in fi( 
rivolgersi al Pad. 2 Stand E3 




Ronchi di Manzano 

B/19 

Sfiligoi 

B/17 
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Agribcnc s.r.l. E/3 

Agricola Giacomelli E/3 

j Antica azienda agricola 
I dei Co. Formentini s.r.l. E/3 

Ascevi di Fintar Marian E/3 

Bandut-Colulta E/3 

Banear s.r.l. E/3 

Borgo Conventi di Vescovo G.L. A/5 

Buttrio in Monte di L. e P. Petrucco E/3 
i Butussi Valentino di Angelo Butussi E/3 
I Cantarutti Alfieri E/3 

Col Blanchis s.r.l. E/3 

Coop. Viticoltori Brda soc. coop. r.l. E/3 
Coos Dario E/3 

Do Ville E/3 

Gisa s.n.c. di G. e A. 

di Di Lenardo e C. E/3 

Gradnik Gradimiro Eredi E/3 

Humar Marcello e Marino E/3 

Il Carpino di Cibini & Sosol E/3 

Le due terre di Forte S. E/3 

Le Fredis di Valter Scarbolo E/3 

Luisa Eddi E/3 

Marega Giorgio E/3 

Mitri Pietro E/3 

Pecorari Francesco E/3 

Fintar di Boris e Antonio E/3 

Polencic Isidoro e Antonio E/3 

Pra’ di Pradis E/3 

Primosic s.n.c. 

di Figelj Rinaldo & C. E/3 

Rocca Bernarda dello S.M.O.M. E/3 

Rodaro Paolo E/3 

Roncada E/3 

Ronco del Castagneto 
di Tino Parrasia E/3 

Ronco di Gramogliano E/3 

Rubini Pietro & F. 

di Rubini Leone & c. s.a.s. E/3 

Snidarcic Rino E/3 

Subida di Monte 

di L. Antonutti e C. s.a.s. E/3 

Taxis Bordogna Valnigra E/3 

Venica & Venica E/3 

Villa Frattina s.p.a. E/2 

Villa Russiz E/3 

Villa Sospisio s.r.l. E/3 

Vinicola Udinese B/7 
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Comini Mario M. 

A/7 

Eno Friulia s.n.c. 

D/5 

La Caneva s.r.l. 

C/8 

Puiatti s.r.l. 

D/5 

Padiglione 6 

Felluga Marco 

_ 

Midolini 


Padiglione? 



Padiglione 8 | 

Abbazia di Rosazzo 

C/3 

Ca’ Ronesca s.n.c. 


di Sergio Comunello & C. 

C/5 

Cabert 

C/5 

Cantine Bidoli s.r.l. 

C/5 

Casa Vinicola Collavini s.p.a. 

E/6 

Danieli Marina 

C/3 

Durandi s.r.l. 

B/1 

La Vinicola 


di Marchesini cav. uff. Mario s.r.l. 

C/5 

Palazzolo e Mauri-Ronco 


del Gnemiz 

C/3 

Russiz Superiore s.p.a. 

C/5 

Schioppetto Mario 

C/5 

Tenuta Villanova 

F/7 

Vigneti Le Monde di Pistoni Salice 

C/5 


Viticoltori friulani La Delizia 


Casarsa-Cervignano 

c /2 

Volpe Pasini 

C/5 

Zamò Tullio Vigna Del Leon 

C/3 

Padiglione 9 


Cantina produttori Cormons 

C/4 

Cantine Antonutti s.n.c. 

D/3 

Casa Vinicola Pavan s.n.c. 

E/3 

D’Attimis Maniago co.dr. 

G. Franco -Tenuta Sottomonte 

F/2 

Dorigo Girolamo 

B/2 

Fantinel s.p.a. 

D/2 

Fratelli Pighin 

G/2 

Friulvini 

C/8 


Il Nappo 

C/6 

La Boatina s.r.l. 

E/2 

Livon Dorino 

E/4 

Pradio 

E/l 

Tenuta di Angoris s.p.a. 

B/2 

Valle s.a.s. 

D/5 

Padiglione 17 

San Simone di Gino Brisotto 

c/5 

Padiglione 18 

Cantoni 

F/3 

Castelcosa di Furlan G. 

D/6 



Tenuta Teresa Raiz s.n.c. 
di G. e P. Tosolini 
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Notìzie 


NotìÉ 


Alimenta propone 



S i sono spenti i riflettori 
sul 4° Salone di Alimen¬ 
ta, visitato da 25.000 
persone, tra le quali c’erano 
7.000 operatori del settore (cuo¬ 
chi, ristoratori, albergatori, 
commercianti, alimentaristi) che 
durante le ultime tre giornate 
della Fiera hanno potuto vaglia¬ 
re le proposte offerte dagli oltre 
200 espositori suddivisi nei vari 
comparti merceologici. 

Come è stato per le trascorse 
edizioni, anche quest’anno Ali¬ 
menta ha chiuso i battenti con le 
degustazioni del grand buffet or¬ 
ganizzato dalla Federazione ita¬ 
liana cuochi, in collaborazione 
con il Centro regionale vitivini¬ 
colo e gli espositori, i quali han¬ 
no messo a disposizione dei ber¬ 
retti bianchi i loro migliori pro¬ 
dotti alimentari. 

Per la performance enogastro- 
nomica della serata finale, pre¬ 
ceduta dai successi e dai consen¬ 
si del numeroso pubblico inter¬ 
venuto alle degustazioni della 
cucina trentina e di quella regio¬ 


nale per un menù mondiale, un 
notevole contributo è stato of¬ 
ferto dagli allievi dell’Istituto al¬ 
berghiero «Bonaldo Stringhe!*» 
di Udine, impegnati nel servizio 
di sala e coordinati dai propri 
insegnanti. 

Nell’ambito degli incontri svolti¬ 
si ad Alimenta è stata lanciata la 
proposta di una etichetta unica 


per i vini del Friuli- Venezia | 
Giulia e di un pieno utilizzo del- i 
le strutture regionali per la valo¬ 
rizzazione e la promozione del I 
prodotto vitivinicolo, affinché la 
presenza dei vini regionali sia 
più incisiva sul mercato nazio¬ 
nale e su quello internazionale. 

Lo ha suggerito l’Assessore al¬ 
l’agricoltura, Ivano Benvenuti, 


in una riunione con gli operatori 
vitivinicoli presenti con propri 
stands nel padiglione dedicato 
alla produzione vinicola regio¬ 
nale, rappresentata da una qua¬ 
rantina di produttori. i 

È una scelta operativa che deve | 
coinvolgere — ha precisato Ben- ' 
venuti, sintetizzando le linee del¬ 
la politica regionale per questo 
importante settore dell’econo¬ 
mia — tutti gli Enti, soprattutto 
in appuntamenti come quelli 
prossimi alla Fiera di Klagen- 
furt ed al Vinitaly di Verona. 
Anche la scelta delle manifesta¬ 
zioni in cui essere presenti con 
un’immagine compatta e quali¬ 
ficante — ha aggiunto l’Asses¬ 
sore — ha un’importanza stra¬ 
tegica, ed in questo quadro si 
inserisce la partecipazione all’e- | 
sposizione di Londra e di Parigi ' 
ed il collegamento con produt¬ 
tori di vini e di vitigni dello I 
Champagne-Ardenne, di gran- 1 
de significato per lo scambio di ! 
esperienze e di accordi di mer- ' 
cato# O.T. 



Visite in mostra. Da sinistra: lassessore provinciale all'Agricoltura Giovanni Pelizzo, il presidente dell’Ente Fiera Sante Biasutti, il direttore della rivista «Faste 
Vin» Annibaie Toffolo e l'assessore regionale all'Industria Ferruccio Saro. Nella foto a fianco: l'assessore regionale all’Agricoltura Ivano Benvenuti. 

























Notizie 


Notizie 



! 



L a regione Friuli-Venezia 
Giulia attraverso gli 
Enti strumentali (E.R- ] 
.SA. e Centro regionale vitivi¬ 
nicolo) ha recentemente parte¬ 
cipato alla Fiera di Klagenfurt 
denominata Cast ’90. 

Numerose sono state le persone | 
che hanno visitato gli stands, , 
tra cui molti operatori del setto- | 
re (ristoratori, commercianti ed 
importatori). 

Durante le giornate della mani¬ 
festazione (17-22 marzo) gli j 
esperti sommeliers hanno pre- i 
sentato tutte le specialità vini- , 
cole regionali. L’apprezzamen- ' 
to è stato unanime. 1 vini sono 
stati giudicati ottimi e sono sta¬ 
ti molto richiesti ed apprezzati. 
LAustria è una nazione di non 
facile accesso per i nostri vini di 
qualità, ma con le azioni pro¬ 
mozionali, messe in atto dal 
Centro regionale vitivinicolo, e 


senza la pretesa di conquistare 
subito grandi settori di merca¬ 
to, per i nostri produttori i ri¬ 


sultati si faranno senz’altro sen¬ 
tire. 

È proprio partendo da queste 


considerazioni, che il Presidente 
I dell’E.R.S.A. Emilio Del Gob- 
I bo ha incentrato il suo inter¬ 
vento di presentazione della 
Gast, avvenuto il 31 marzo 
scorso presso il noto ristorante 
«Tschebull» di Egg/Faaker See. 
Del Gobbo ha messo in eviden¬ 
za l’importanza degli appunta¬ 
menti fieristici per aumentare 
gli scambi commerciali: «...i 
prodotti tipici friulani ed in 
particolar modo i vini, fin dalle 
epoche più antiche, hanno sem¬ 
pre goduto del più largo ap¬ 
prezzamento; i pregi e l’alta 
qualità, purtuttavia, si scontra¬ 
no con i problemi della com¬ 
mercializzazione che va, quindi, 
affrontata con la massima pro¬ 
fessionalità per la conquista di 
nuovi mercati sempre più aperti 
con le nuove politiche che si 
stanno delineando in questa 
nuova Europa»# M.B. 
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Vino’90 a Lubiana 


Fiere nel mondo 



Q uando il vino deH’ulti- 
ma vendemmia è già to¬ 
talmente chiarificato 
nella botte, è arrivato il 
tempo di poterlo assaggiare e 
valutare. Ma non si tratta sol¬ 
tanto di vini: ci sono i succhi di 
frutta, i distillati e le bevande 
analcoliche. 

«Se siete convinti di poter com¬ 
petere con i buoni produttori di 
vino, di bevande alcoliche e di 
succhi di frutta — questo è in 
sintesi il messaggio dell’Ente 
Fiera di Ljubliana — cortese¬ 
mente Vi invitiamo a partecipa¬ 
re alla Fiera ed ai concorsi in¬ 
ternazionali che avranno luogo 
neH’ambito della 36"* Fiera in¬ 
ternazionale vitivinicola Vino 
’90)>. 

Il programma della manifesta¬ 
zione comprende: 

a) Concorso internazionale dei 
vini (9-18 luglio 1990); 

b) Concorso internazionale dei 
distillati (2-6 luglio 1990); 

c) Concorso internazionale del¬ 
le bevande analcoliche (19-20 
luglio 1990); 

d) Mostra internazionale dei vi¬ 
ni, distillati e bevande analcoli¬ 
che, birra e acqua minerale (27 
agosto - 2 settembre 1990); 

e) Esposizione internazionale 
delle macchine, attrezzature e 
dei materiali di riproduzione 
per la viticoltura (27 agosto - 2 
settembre 1990). 

Le giurie internazionali, di cui 
fanno parte esperti di fama 
mondiale, valuteranno i vini se¬ 
condo il Regolamento racco¬ 
mandato dairO.I.V., mentre i 


distillati e le bevande analcoli¬ 
che verranno valutati secondo i 
relativi regolamenti dei concor¬ 
si internazionali. 

L’anno scorso, al concorso in¬ 
ternazionale dei vini hanno par¬ 
tecipato venti Paesi con 987 
campioni provenienti da tutto il 
mondo; al concorso dei distilla¬ 
ti erano presenti undici paesi 
con 111 campioni, ed a quello 
delle bevande analcoliche erano 
in concorso 54 campioni. 

Le aziende interessate a parteci¬ 
pare alle varie manifestazioni 
potranno rivolgersi alla segrete¬ 
ria del Centro regionale vitivi¬ 
nicolo, ricordando che i termini 
per la presentazione e per il re¬ 
capito dei campioni sono i se¬ 
guenti: 

— per i vini ed i distillati: entro 
il 23 giugno 1990; 

— per le bevande analcoliche: 
entro il 30 giugno 1990. 

Nel 1989 la regione Friuli- Ve¬ 
nezia Giulia era rappresentata 
da trentatre aziende vitivinico¬ 
le, ed anche quest’anno la par¬ 
tecipazione dei nostri imprendi¬ 
tori alla Fiera di Ljubliana deve 
rappresentare un’occasione per 
far conoscere il meglio della 
produzione dei nostri pregiati 
vini, e non tanto in termini di 
esportazione sul mercato jugo¬ 
slavo, ma come momento di 
crescita della nostra immagine 
all’estero e quindi di collocazio¬ 
ne ai più alti livelli di questo ed 
altri mercati • 


Nella foto: la giuria 
internazioiuile al lavoro. 


E CCO i principali «appuntamenti» che i nostri lettori devono ! 
segnare in agenda. 

Fra gli avvenimenti di maggior rilievo nel settore vitivini¬ 
colo segnaliamo le seguenti occasioni di incontri per l’immediato 
futuro: 


Parma 

Gibus 

6-10/5.1990 

Vienna 

Vinova 

6-10/6.1990 

Tokyo 

Wine Japan 

30/5-2/6.1990 

Londra 

Quality foodfair 

6.1990 

Stoccarda 

Ikofa 

9-12/6.1990 

New York 

Summer international fancy food 

8-11/7.1990 

Vancouver 

Food Pacific 

8-9.1990 

Monaco 

Imega 

15-20/9.1990 

Londra 

Settimana dell’enogastronomia regionale 

9.1990 

Toronto 

I. food and wine fair 

12-14/10.1990 

Parigi 

Sial 

22-26/10.1990 

Chicago 

Interbev 

29-31/10.1990 

Vicenza 

Mostra D.O.C. 

7-11/11.1990 

Milano 

Ebe 

9-13/11.1990 
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